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KEDVES VENDEGEINK!

QWA 9

Az éﬂapon szerep[é’ ételek 4ra mellett
a vékonyan szedett szamok a kis adag ételek évaitjelentik.
Hanem igazan éhes, valasszon a fe[td'mtetett kis adag ételekbdl.

QKA 9

Biztosan sokan vannak Onok kozott olyanok,
akiknek sajnos mindenfé[e nyu”tge—bzy’a van az al[ergén osszetevékkel.
Et[apunkban kicsit segit(}lnk ezek kozott eﬁgazodni,
az ételek elnevezése melletti szamok az adott kay'é’oan feﬂelhe’a’)’

i[yen anyagok e[éfordulhatéségét je[zik.

A szdmokhoz valé magyardzatot a19. oldaldn soroljuk fel.




SORKORCSOLYAK, NYUGTATOK ES
HUS NELKULI FINOMSAGOK

QWKL 9

Palacsinta a Hortobagyrdl (1, 3, 7) 990,-
.. Eredetileg sincs semmi koze a Hortobdgyhoz (csupan az 1958-as
Vi[égkiéﬂitésva készitett magyar ételhez kellett egy mavke’cing név), mi
rdadasul nem is bo@ﬁhﬁsbé[ készig'iik, ahogy azt anno kitalaltdk, hanem

csirkepérké[’cbé’[ —de (gy is nagyon ﬁnom!

Dodolle haziasan, sok hagymaval (1) 990,-

.. Vas és Zala megye specia[itésa.

Rantott ,Trapp Pista” (1,3.7.10) 1.690,-
.. Fiatalok kedvence. Rizzsel és tartarmartassal kiné[juk. 1180,—
Camembert diobundaban (1,3, 7, &) 2.190,-
.. Afonyalekvar meg rizs dukdl hozz4! 1830,—



AMI A FAZEKBOL KIKERUL

Q/W
Husleves gazdagon (1, 9) 690,-
.. Tésztéval, répéaval és fott leveshiissal 480,—
Husleves majgaluskaval (1, 3, 9) ©90,-
.. Apré méjnokedli és répa a csészében 480,—
Fokhagymakrémleves cipéban talalva (1,7) 890,-
.. Vagy csészében télalva, fllszeres kenyérkockakkal (1, 7)
Leves a gyiimolcsfardl (aprilistsl oktéberig) (7) 790,-
.. Tejszinhabbal megbolonditva. 550,—
Gulyasleves (1, 3) 1.190,-
. Kis bogracsban... gy jél néz ki, és finom is! 830,—

.. Vagy kis adag, csészében

AZ AKVARIUM AJANLATA

QWA 9

Roston fogasfilé burgonyapiirével (4, 7) 2.190,-

.. Igazdn konnyd és kimé(é... 1.530,—

Fogasfilé rantva szezammagos kontosben (1,3,4,7,11) 2.190,-
.. A fehérhuistt halfilét szezémmagos bundéba oltoztetjiik, majd 1.530,—
béséges olajban aranysdrgéra siitjiik. Rizst és tartdrt javallunk hozz4.

Pikans fogascsikok serpenydben (1,3,4,7,10) 2.390,-
.. Az alkevariumbél kifogott fogas’c cstkokra végjuk, citromlével és pincénk
[egﬁnomabb féhér’ooréva[ meglocsoyuk. Lassu tiizon sﬁtjiik, majd tojas-
sérgégéva[ és mustarral pikénssé tessziik. Megszévjuk az egészet reszelt
sajtta[, par percig a siitdben hagyjuk. Hercegné’burgonyét adunk hozza.



BELSOSEGEINK

L QNXAD~ 9

Paca lpc')'r'kélt fott burgonyaval (allergén ssszetevét nem tartalmaz) 1.590,-
.. No, ezt vagy szereti valaki, vagy u’célja. Az el8bbiek szaméara kiné[juk
ezt az ételt. Egy @abb hazai (z az é’clapunkon...

Velds vagy csiilkos pacal (allergén 6sszetevot nem tartalmaz) 1.790,-
.. Avagy é[mény anégyzeten. Kivansagara a paca[pérkb' (the piritott vel6t
és/vagy kockézott ﬁ'is’cb' [t csiilokkockakat keveriink, gy vottyan’g'uk Ossze Gleet.
Fott burgonyéval az igazil

Szalontiido zsemlegomboccal (1,3, 10) 1.490,-
.. A szalontiid8, mas néven pejsﬁ, valamikor nemesak a szegények eledele
volt, még aﬁg szaz éve is minden valamire valé korcsma ét[apjén ott volt
a he[ye. Mi pedig pont annak taujuk magunka’c: hat mi is kinéljuk ezt az
igazan joizl, tartalmas, laktaté ételt.

Sertés maja rantva kinalva (1, 3) 1.590,-
Avékonyra szelt jéfajta sertésmdjat avé[’coza’cosség kedvéért ezuttal 1.110,—

bundézva kinéljuk Onoknek! Nalunk nemesak a vastartalma miatt
van jétékony hatésa, hanemje[entc’isen csi[lapi‘g'a az éhség'uiket is!
Hasébkmmpﬁval az oldalan meg aztan p[éme!

Rantott velo (1,3,7,10) 1.590,-
.. Sok ember szereti, hat immar mi is kinéyuk. Rizzsel és tartarmartassal, 1.110,—

ahogy szokds. De ha ﬁnom is, a vel6trazé siko[yokat ké}jﬁk mell8zni!

Piritott sertésmaj héjas burgonyaval (1) 1.590,-

,,Be[sé’séges” hangu[ata vacsora e[engedhetetlen kelléke...

Bollérmaj (1) 1.790,-
.. Eznem am a bollér majal l:lgyhogy tessék nyugodtan megkésto[ni!
Piritott maj és piritott vel keveredése a héjas kmmp[i oldalan.
Tgy hangzatosabb név lett volna, csak hosszabb .. Tnyenceknek!



SZARNYASOKAT ADUNK VAGYAINAK”

— SZARNYASETELEINK —
U@@w
Viczakneé titka (1,3,7,10) 2.690,-
DA haspérﬁak elsd szamut kedvenc étke lett mara ez a ﬁnomség. 1.880,—

Hogy is kezdddott: pulykameﬂre készitettiink egy (zletes tolteléket
ﬁ"tszewajbél (titkos ﬁi’tszerekke[), sonkabdl, kukoricabdl, majd
felgongydltiik a hust, prézlibe burkoltuk (hogy titkos maradjon

a tolteléke), aztan b6 fowé o[ajban pirosra siitottiik. A titok elszallt,
mert mara mar sokan késtoltak és készitik, de az (ze megmavadt arégil
Hohé! A hasébburgonyét meg maj dnem [efe[ejtettak.’

Rantott pulykamell (1, 3) 1.990,-

.. Méretei imponaldak... Emberes adag. Hasabburgonyaval. Finom! 1.390,—

Micimacké kedvence (1,7) 2.690,-
WA pulykame”et mézzel vastagon megkevy'iik, roston pirosra sii’g'iik. 1.880,—
Egy szelet Camembert sajtot tesziink a tetejére, majd par percre a siitdbe
dugjuk, mig a sajt réolvad. Rizzsel és burgonya[éngossa[ adjuk fe[ az

asztalra.




Sajtmartasos csirkemell (1,3, 7) 2.290,-
... Ez most i[yen egyszerti: a roston sillt csirkemell szeleteket nyakon 1.600,—
b'n’g'ﬂk az (zletes szy'tmértéssal, gy keriilnek az Onck tanyérjara, rosztivel!

Magyardvari csirkemell (7) 2.690,-
... Csirkemell aprora vagott gombéva[, sonkéval, sajtta[. 1.880,—

Klasszikus ﬁnomség ami szaj (ziink szerint. Vegyesen kéritve
mindenkinek (zlik.

Kijevi csirkemell (1, 3, 7) 2.690,-
.. Hogy ki és mikor csinlt el6szor k'y'evi csirkét, az a mult homé(yéba Vész. 1.880,—
Va[észim’ﬂeg ﬁrancia eredetl, az els {rasheli emlitése egy chicagoi YAR
nevii étterem étlapjardl szdrmazik, még 1937-bél, aminek a tulajdonosa
a cari hadsereg egykovi tisz’cviselé’je volt. Mindenesetre az biztos, hogy
az étel all. Vi[éghébowi utdn a szovjet vendég[é’cés egyik remeke lett, s a
vendég szinte minden akkori étterem éﬂapjén talalkozott vele. Allité [ag
kezdetben nem volt a toltelékben sajt sem, az csupan a kﬂlénfé[e séfek
kreativitdsa fo[ytém keriilt bele — ahogy nalunk is: a csirkemellbe mi is
ﬁ’A'szerzy'at és reszelt sajtot Vej’ciink, préz[ibe gwgatjuk, ugy sii’g'ikk meg.

Kikisérleteztiik, vegyes korettel nalunk is garan’cé[‘can ﬁnom.

Csibe futomlive kirantva (1, 3) 1.290,-
.. Tekintve, hogy egy csirkének is csak két combja van, kicsit valtoztatunk
a do[gon: ebbdl nines kis adag, mert egy[ébb't csirke sines. Kicsontozva,
hogyjobban étsiiyén, és kicsit varni is kell 4, hogy m'mdig ﬁfiss [egyen -

petrezse[ymes kmmpﬁva[ a fa[usivasémapl ebédek hangulaté’c idézi.



DISZNOSAGOK ES MARHASAGOK

QWA 9

LKirantotthus” (1, 3) 1.990,-
.. Két szép (vagy esetleg harom kevéshé szép) szelet rantott hiis karajbél, 1.390,—
kivansdgra j6 fokhagymédsan. Vegyes korettel.

Vasi kanaszpecsenye (1) 2.190,-
.. Roston siilt sertéskaraj pirttott sertésmdjjal. Reméljiik, héjas 1.530,—
kmmpﬁval meg Ioﬁj a enni! Ha nem, nyugodtan mondhaga:

,Hat ez disznéség”.’

Bozsoki sertésborda (3) 2.690,-
- Egy ﬁnomség a kozelbdl... A natar sevtéskavay'okat elhalmozzuk piritott 1.880,—

gom’oéva[, jéfajta silt ﬁisté[t taljéva[, aztan a tetejére meg tiikértojeist
stitiink. Kakastav@'a[ igazan jé[ néz am kil Vegyes koret Jjar hozz4, mert
gy meg igazan ﬁnom.’

Hannibal kedvence (1, 3) 2.090,-

.. Dv. Hannibal Lecter ét[apjéré[ csentiik el ezt a ﬁnomségot 1.880,—
Tomoren és veldsen: veldvel tsltott sertéskaray', réntva. On [ega[ébb tudja,
mit eszik. ) étvdgyat!

A Godor basa gyengéje (1, 3) 2.690,-
LA ﬁistré’ ( ﬁissen leakasztott tarjat vékony szeletekre végjuk. 1.880,—
Torméval bekenjﬂk, majd az egészet két vékonyra k[opfo[t htisszelet
kozé dugjuk. Prézlibe alcazzuk, bé, fowé olajban ropogosra sﬂ’g'iik.

Ehiink csokkentésére vegyes kovettel halmozzuk el. Fogyd kirazoknalk
kifej ezetten nem zy'ényuk!

Batrak eledele (7) 2690,-

WA fe [géngyi)' [t, baconba tekert sertés karaj ja[apeno papvikét 1880,—
és csipos krémsajtot Vejté'mk. A bacon szalonna _fontos osszetevs, mert ez

fogja ossze a tolteléket, st a kiviilrél a sertéskarajt is, amibe ez a tiizes

tolteléket e[rejtjiik. Készre siités utan siilt zé[dségeket meg héjas kmmpﬁt

adunk mellé. Aki igazan csiposen szereti, a silt zé[dségbe kérhet még

extra ja[apenot is!



Cigé hypecsenye mifelénk (allergén Gsszetevit nem tartalmaz) 1.990,-
.Pachan érlelt, jo fokhagymas sertéstarja, roston kindlva. 1.390,—
Haséb’ourgonyéval kér(’g’iik, kakastar@'a[ diszﬁjﬂk. E[fogyasztésa utan
azonban Gvatosan: lehet, hogy az aznapi randit célszerd kihagyni.’

Fiistés szliz (kormos apaca) (7) 2690,-
.. Nagyapénk erds dohdnyos volt (sajnos). Fiistds kiskocsmajaban 1880,—

ez volt egyik kedvenc ﬁnomséga. Hozzévalék: ﬁ'/lst&i [t sajt, f&stélt bacon
szalonna, pepperoni, no meg a szlizpecsenye (amit, ha e[égetnénk,
szintén ﬁistés lenne, de nem égetjiik ell). Az oreg kmmp[ipiirével ette, (gy
kiné[juk miis.

Fatanyéros a’'la Godor (3) 2.690,-
(Lehet harom sertés egyfajtdjdt, de az tigy bonyolultabb). A karajt,
a szlizpecsenyét és a tarjat roston megst'ttjﬁk, s mivel jé[ megfémek
egymas mellett, egy faté[ra té[aUuk Bket. A tojast ’ciikrésitjiik, a htisokat
elhalmozzuk vele, vegyes korettel az oldaldn mesés ételkd [’cemény.

Marhaporkolt hazi dodéllével (1, 3) 2.690,-

.. Hogy ez mi[yenjé pé[déul ecetes paprikéva[! A salatés htiténkben 1.880,—
bizonyéra talal hozza fogéwa valot...

Kannibal pecsenye (1.3, 7) 2.690,-
- Egy véletlen fo[ytén szilletett eme brutalis ételko [temény: egy szelet
fokhagymés [6ben aztatott ciganypecsenyét két szelet sertéskamj kozé
dugtuk, ugy forgattuk liszthe tojésba és préz['doe. Mar elsé olvasatra
is keménynek tlinik, de ha meg[ég'a hozz4 a koretként adott rakott
kmmpﬁt, lehet, mér a [étvényté[ jc’)[ [akik.)a, és technikai, valamint

jé”akatési okokhbdl kgfo[yélag ebbdl nem tudunk kis adagot kinalni!

Vadas marha zsemlegombdccal (1,3, 7,9,10) 2.690,-
WA ﬁ’)’tt marhahusbél ujjnyi szeleteket végunk, maj d erre 6n‘g'iik 2.020,—

a zsenge zé[dségek’oé’[, teﬁi”oé’[, ﬁnom ﬁi’tszerekb(ﬁl, citrombél késziilt
martast. Zsem[egombécca[ adjuk fe[ az asztalra. Marha nagy ¢és marha
ﬁnom!




_AZ DISZNONAK CSULKEIBOL”

QWA 9

Csiilokporkélt (1) 2.190,-
.. Mi, magyarok aztén tényleg mindenbdl tudunk porksltet késziteni: 1.530,—
marha, sertés, csirke, ztiza, paca[, gomba. Ezuttal a sertésallat hatsé
csiilkeit hasznéljuk erre a nemes célra. Tgy lesz egy kicsit zstrosabb,
laktatébb a kaland, de vé[eményank szerint taldn az egyik [egﬁnomabb
varidciéban. Koretnek a hagyoményos nokedli he[yett héjas kmmpliva[ -
hogy nalunk véletleniil se maraogon éhes!

Rantott csiilok (1,3,7,10) 1.990,-
.. Kirantotthus fuistolt csiilokbél. 6l hangzik, nem? 1.390,—
Réadasul vegyes koret meg hagymés tartar is jar hozz4.

Tepsis csiilok (3, 7) 2.990,-
. Egy kis tepsibe Vakottkmmp[it, ra jékova szelet remegos, puhéra fdtt, 2.090,—
ﬁlstb'lt cstilkiket tesziink, [ei)'ng'iik enyhén fokhagymés, paprikés teﬁ‘o’“e[

és siitében megsﬁ‘g'ﬁk.

Pikans csiilok (7, 10) 2.0690,-
. Adiszné fe[sé’ hatsé labat hagymés gombéva[ takarjuk be és egy
pikdns martdssal nyakon ontjiik. (Bocsénat, ldbon ontjiik.) Reszelt sajtot
szérunk r4, siitében pirig'uk, mig a sajt rao [vad. Hevcegnc’ibwgonyéval
kéritve adjuk az asztalra. A pikantévia, no meg a [étvény kedvéért.

Csiilok cnga’l ny maodra (allergén dsszetevit nem tartalmaz) 2 .690,"'
»-. Lopott diszné hatsé csiilkét megpevzse[em, hogy ne [egyen $z0r0s. 1.880,—

Aki erre lusta, az [opjon borotvalt disznét. Perzselés utan ﬁistéi[t

szalonndval beboritom, kevés majorénnéva[, kéménnye[, bazsalikommal
meghintem. Lasstt tiizon siitom, gyakvan [ocso[gatom. Tizpercenkén’c fé -
fé[ deci édes fehérbowa[ bolonditom. Amikor a hus megpuhu[t, hagymés

stilt héjas burgonyédval 6sszekeverve talalom. (Kadlott Karoly nyoman)

Jozsi bacsi toltott husa (1, 3) 2.790,-
A jél dtdardlt flistolt csiilkot osszekeverjiik a finoman fuszerezett 1.950,—
piritott gom’oaiva[. Egy nagy halmot tesziink ebbél a htisokra, mzy'd
6sszeg6mb6[ygetjﬂk Sket. Bundézzuk — hogy télen meg ne fa’.zzanak -
maj d fowé o[ajban ropogosra sﬂ’g'iik Sket. Vegyes kovet tetejen trénolva
érkezik aszta[ukrajézsi bacsi toltstt husa.



TOBBSZEMELYES ETKEINK

KIZAROLAG BATOR EMBEREKNEK!

L QNKAD~ 9

Egy fazék husleves (1,3, 9) 4.140,-
.. Hat emberre gondo [va, fazékban fe[szo[gé[va,
benne minden finomsaggal.

Unnepi lakoma két fonek (1.3, 7.9, 10) ©.400,-
.. Mi szem szdjnak ingere (Arany utén szabadon)...
Azaz egy adag Vasi kanészpecsenye, egy kis Rantott sajt, egy kis
Ciganypecsenye meg egy kis Viczakné. Kovettel, egy kis sal4taval...

Toltott teknd négy személyre (1,3,7,9,10) 12.800,-
.. Huskavalkdd az egész csalddnak... (Mi az anydsra is gondolunk!)
Viczakné titka, Rantott csirkemell, Bozsoki sertéshorda, Cigdnypecsenye,
a csiilok, no meg a koret meg a salatal

Hattagu csalad tala (1,3,7,9,10) 19.200,-
Mindig van valami csalddi alkalom, amikor ezt lehet rendelni...
Kirdntotthus”, Kijevi csirkemell, Godor basa gyengéje, Rantott sajt,
Magyarévari csirkemell, Bozsoki sertéshorda, egy egész ﬁisté [t csiilok,
kovettel és salataval.

Oriastal tiz f6 részére (1,3,7,9,10) 32.000,-
.. Vagy egy 6ridsnak...
Kijevi csirkemell, Rantott camembert, Batrak eledele, Micimacké

kedvence, Vasi kanészpecsenye, Godor basa gyengéje, Kirantotthus”,
Sokmagos fogasﬁ[é, Viczakné titka, Cigdnypecsenye, egy egész ﬁistb'lt
csilok, korettel és salatéval.




FINOMSAGOK

..AMELYEK A LELKET 1S MEGEDESITIK
QL GNLD~_9

Somloi nokedli (1,3, 7) ©90,-

.. Az egyetlen desszert, amit pincér talalt fel: Gollerits Kdroly ételkredcidja, 480,—
akt 16 évig volt a Gundel étterem vezetd fépincére.

Gundel palacsinta (1,3,7,8) ©90,-
.. Kevesen tudjék, hogy a Gundel-palacsintat evedetileg Marai Sandor 480,—
fe[esége, Matzner Lola talalta ki. Egy Maérai-darab premierjét kovetéen
a Gundelben tartottak bankettet, Lola pedig egy régi csaladi receptet
feh'y (tva elkészittette sajat desszertjét, a diéval, mazsolaval, cukrozott
navancshe:jjal toltott csokoladés pa[acsinté’c. Megkés‘co[ja???

Variacidk egy turégombdcra (1, 3,7) 790,-
.. Piritott zsemlemorzsaval, tel'féiﬂe[ és porcukowa[ behavazva (1,3, 7) 550,—

Fahéjas povcukowa[ (1, 3, 7)

Eperb'nte’cte[, csokidntettel (1, 3, 7)
.. Reszelt almaval és baracklekvarral (1, 3, 7)
.. Mezteleniil (1,3, 7)

KEDVES VENDEGEINK!

AZ ETLAPUNKON NEM TALALHATO ETELEK
ELKESZITESENEK MODJAROL ES LEHETOSEGEIROL, AZOK ARAIROL
ERDEKLODJENEK FELSZOLGALOINKTOL!



SAVANYAK

lgény és (zlés szerint a salétapultrél 400,—
Onkiszo[gélé, gy lehet mindenbdl egy keveset is, ami a tanyérra Véﬁér

KORITESEK

Hasébburgonya (allergén Gsszetevdt nem tartalmaz) 300,—
Héfehér rizshalom (allergén ssszetevst nem tartalmaz) 300,—
Petrezse[ymes burgonya (allergén dsszetevdt nem tartalmaz) 300,—
Krokett (nyomokban tartalmazhat: 1, 3, 7) 300,—
Roszti (nyomokban tartalmazhat: 1, 3, 7) 300,—
Hercegnéburgonya (nyomokban tartalmazhat: 1, 3, 7) 300,—
Krumplipiiré (7) 300,—
Siilt zi)'ldség (allergén 6sszetevit nem tartalmaz) 300,—
Zsemlegombéc (4 db) (1,3, 7) 300,—
Mexikdi Zi)'[dségki)'re’t (allergén Gsszetevdt nem tartalmaz) 300,—

57057 VAGY NEM 52057

Tartarmartas (3,7, 10) 150,—
Tejfol (7) 100,—



NE CSAK EGYUNK, IGYUNK IS!

(AZ OREG KISS)

QKA 9

ETVAGYGERJESZTO ITALOK

.. Nem lehetsz e[ég részeg,

ha kapaszkodés nélkiil tudsz fekﬂdni a pad[c’m...”

4cl 2.¢l 11
Zwack Unicum és Unicum szilva 720~  360,— 18.000,—
Jagermeister 720,— 360,— 18.000,—
Finlandia vodka 720,—  360,— 18.000,—
Eristoff vodka (voros) 720,—  360,— 18.000,—
Bacardi 720,— 360,— 18.000,—
Martini (1 dl) 500,— 5.000,—
Bailey’s 720~  360,— 18.000,—
Jim Beam 720,— 360,— 18.000,—
Metaxa 5 csillagos 720,—  360,— 18.000,—

KEDVES VENDEGEINK!

AMENNYIBEN DEGESZRE TOMOTT POCAKJUK RAKONCATLANKODIK,
ES AZI1TT FELSOROLT FOLYEKONY GYOGYMODOK NEM HATNAK,
KERESUKRE BILAGITOT SZOLGALUNK FEL!

_14_



REZANGYAL - JELLEM A PALACKBAN

A legnemesebb, legfinomabb magyar pélinkakat

tartalmazza e vé[ogatés.

Azokat, amelyekre mi magunk — sokat latott péﬁnkakésto[ék —

(s azt mondjuk: a Rézangyalétt.’

4cl
Rézangyal 4gyas vilmoskorte palinka (40%) 8oo,~
Rézangyal dgyas fuirtds meggypélinka (40%) 8oo,~
Rézangyal mézes barackpalinka (33%) 8o0,—
Rézangyal 55 szilvapalinka (55%) 960,—

PEZSGOK

Torley Gala Sec — szdraz 11i (0,75 )
Torley Charmant Doux — édes 11t (0,75 ()
Torley Charmant Doux, Gala Sec 11 (0,2 [)

2C[

400,—
400,—
400,—
480,—

2.400,—
2.400,—
750,—

1l

20.000,—
20.000,—
20.000,—
24.000,—

1 liter

3.200,—
3.200,—

3'750)_



FOLYEKONY KENYER

Jnkabb [egyen sorhasam, mint v[zjé_j em!”

A CSAPBOL FRISSEN ERESZTVE 1 liter

Dreher Classic korsé (5 dl) 650,—  1300,—
pohdr (3dl) 390~ 1.300,—

UVEGES SOROK 1liter
Arany Aszok  ..,a ﬁfanké sor” o5l 490~ 080,—
Dreher Bak .. a barna o5l 590~ 1180~
Kozel ... a cseeeh reeemek o5l 490~  980,—
Dreher Classic ... a kicsi 0330 450~ 1363~
HB buza .. a sztiretlen buiza o5l 850~ 1700~
Dreher 24 .. az alkoholmentes o5l 490~  980,—
HB .. a citromos (csak nydron) 0,50 890~  1180,~
Gosser .. a citromos mentes 033l 490~ 1.485—

BOROK

,Reggel tisztén szeretem a bort, este meg piszkosul...” (X.Y.)

FOLYOBOROK 1 liter
Nemesgulécsi O[aszvizling 12,1 M° 1.500,—
Nemesgulécsi Sziirkebarat 12,1 M° 1.500,—
Vaskeresztesi Ké’rzﬁrankos Mittl 12 M° 2.000,—
Bala’conbogléri Rosé Bujdosé 12 M° 2.200,—
UVEGES BOROK 1 liter
Balatoni Kisburgundi Kék (édes) 0,7l 1400~ 2.000,—

1dl 200,— 2.000,—

—16 —



UDITOK

Sofé’r&iknek, kis- és nagymaméknak, be’tegeknek és gyerekeknek

— mindenkinek, aki megkivévga

SZENSAVAS NEDUK 1 liter
Coca Cola, Coca Cola Zero, 0,25/it 400~ 1.600,—
Fanta narancs, Sprite 0,25 [/it 500,—  2.000,—
K'mley Tonic, Gyi)'mloév, Almdudler
Coca Cola 1liter  1.000,—
TE ROSTOS ELET! (rostos és sztirt italok) 1liter
Cappy narancs ¢, Gszilé, 0,25 /it 400~ 1.600,—
ananaszlé, almalé
Fuzetea citromos, barackos 0,25lfit 400~ 2.000,—
Limonadé 03! 300,—  1.000,—
o5l 500~ 1.000,—
Tzesitett limonadé 03l 360~ 1200~
0,5 [ 600,—  1.200,—
Méhes-mézes és gyégynovény szi)'rpéik 0,3l 300,—  1.000,—
05l 500~ 1.000,—
ASVANYVIZEK 1 liter
Natur Aqua .. a szénsavas [ mentes 0,33 [ 400~ 1212—
Natur Aqua ... a nagy dus / mentes 0,751  700,— 033,—
Szédaviz 0,11 30,— 300,—

KAVEK, TEAK

1 liter
Espresso 300,— 6.000,—
Capuccino 350,—  3.500,—
Koﬁ%inmentes 300,— 6.000,—
Tedk (Dilmah fekete, zold vagy (zestett) 250,—  1.000,—
Tej 0,11 50—  500,—

Csomagolds doboz / taska 50,—



A 1169/2011 EU rendelet Il. melléklete szerinti 14 allergén:

1. Glutént tartalmazé gabonafé[ék, azaz buza (példéu[ tb'nké[ybﬁza vagy khovasan buiza),
rozs, arpa, zab illetve hibridizalt ﬁy’t&ﬁk, valamint a bel6litk késziilt termékek, kivéve:
buzabdl késziilt g[ﬁkézszimp, beleértve a dextrozt is
buzabdl késziilt maltodextrin
érpé]oél késziilt gh’ikézszimp;
a[koho[pérla’cok —(gy pé[déu[ mezc’igazdaségi evedet(t etil-alkohol — készitéséhez
hasznalt gabonfyfé[ék.

2. Réd/gfélék és a beldlitk késziilt termékek

3. Tojés és a beldle késziilt termékek

4. Hal és a beldle késziilt termékek, kivéve:
vitaminok vagy karotino idkészitmények hordozéjaként hasznalt ha[enyv;
a sor és a bor devit6anyagaként hasznalt ha[enyv vagy vizahé[yag

5. Foldimogyord és a bel8le késziilt termékek

6. Széja’oab és a belble késziilt termékek, kivéve:
te[jes mértékben ﬁnomitott széjababo[@j és zsir;
szbjababbdl szarmazd természetes vegyes tokoferolok (E306), természetes D-alfa tokoferol,
természetes D—a[fa tokofero[~aceta’1t, természetes D—a[fa tokofevo [-szukcinat;
széja’oab o[ajé’oé[ nyert ﬁtoszterolok és ﬁtosztero[~észterek;

22

széjabab o[ajébé[ nyert szterolokbdl elsallitott ﬁtosztano[—ész’te%
7. Tej és az abbdl késziilt termékek (beleértve a laktozt), kivéve:

a[koho[pérla’cok —(gy pé[déu[ mezc’igazdaségi eredetil etil-alkohol — kész(téséhez
haszn4lt tejsavo;

lakit

8. Diéfé[ék, azaz mandula, mogyoro, dié, kesudié, pekéndié, brazil dié, pisztacia, makadéamia-
vagy queens[andi dié és a bel8liik késziilt termékek, kivéve az a[koho[pérla’cok —(gy pé[déu[
mezé’gazdaségi eredetil etil-alkohol — készitéséhez hasznalt csonthéjasok

9. Zeller és a beldle késziilt termékek

10. Mustér és a beléle késziilt termékek

. Szezdmmag és a beléle késziilt termékek

12. Kén-dioxid és az SO5-ben kifejeze’ct szu[ﬁtok 10 mg/ kg, illetve 10 mg/ liter Gsszkoncentraciét

megha[adé mennyiségben; a szamitast a fogyasztésva kész termékekre vagy a gyarto utasitasa
a[apjén elkészitett termékekre vonatkozdan kell e[végezni

13. Csillagftirt és a beldle késziilt termékek

14. Puhatestlick és a beldliik késziilt termékek

— 18—






1. KATEGORIA

L QNKAD~ 9

JO ETVAGYAT
ES KELLEMES IDOTOLTEST
KIVANNAK:

Téth Tamas
és avendég[c’f osszes munkatarsa,

a Csipet Csapat.

Munkéankkal azon féradozunk,
hogy amagyar vendég[étésjé hirnevét 6veg]o (tsiik,

és hogy On jo érzéssel tavozzon téliink.

REMELJUK, NEM MARADT EHES!

Szombathely, Sz6ll8si sétdny 11.

Tel.: 94/394-100
info@godorvendeglo.hu

Nyitva tartas:
. hégfc’ﬁ—szombat: 11.00—22.00

* vasarnap: 11.00—15.00




<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /None
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 20%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Error
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments true
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile ()
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<

    /BGR <>
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000410064006f006200650020005000440046002065876863900275284e8e9ad88d2891cf76845370524d53705237300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef69069752865bc9ad854c18cea76845370524d5370523786557406300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /CZE <>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /ETI <>
    /FRA <>
    /GRE <>

    /HRV (Za stvaranje Adobe PDF dokumenata najpogodnijih za visokokvalitetni ispis prije tiskanja koristite ove postavke.  Stvoreni PDF dokumenti mogu se otvoriti Acrobat i Adobe Reader 5.0 i kasnijim verzijama.)
    /HUN <>
    /ITA <>
    /JPN <FEFF9ad854c18cea306a30d730ea30d730ec30b951fa529b7528002000410064006f0062006500200050004400460020658766f8306e4f5c6210306b4f7f75283057307e305930023053306e8a2d5b9a30674f5c62103055308c305f0020005000440046002030d530a130a430eb306f3001004100630072006f0062006100740020304a30883073002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee5964d3067958b304f30533068304c3067304d307e305930023053306e8a2d5b9a306b306f30d530a930f330c8306e57cb30818fbc307f304c5fc59808306730593002>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020ace0d488c9c80020c2dcd5d80020c778c1c4c5d00020ac00c7a50020c801d569d55c002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /LTH <>
    /LVI <>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken die zijn geoptimaliseerd voor prepress-afdrukken van hoge kwaliteit. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /POL <>
    /PTB <>
    /RUM <>
    /RUS <>
    /SKY <>
    /SLV <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /TUR <>
    /UKR <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents best suited for high-quality prepress printing.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /ConvertToCMYK
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /DocumentCMYK
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure false
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles false
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /DocumentCMYK
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /UseDocumentProfile
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [612.000 792.000]
>> setpagedevice


