$z70l0skert
ctlap

T

Hagpartiak

VENDEGLOIJE

Szombathe[y, Sz6ll8si sétany n.

Tel.: 94/394-100
info@godorvendeg[o.hu



KEDVES VENDEGEINK!

QWA 9

Az ét[apon szerep [ ételek ara mellett
avékonyan szedett szamok a kis adag ételek évaitje[entik.
Hanem igazan éhes, valasszon a fe[té'mtetett kis adag ételekbdl.

QWA 9

Biztosan sokan vannak Onok kozott o[yano k,
akiknek sajnos mindenfé[e nyé’tge—]oaja van az aUergén osszetevikkel.
Eﬂapunkban kicsit segi’ciink ezek kozott eﬁgazodni,
az ételek elnevezése melletti szamok az adott kajéban feﬂe[heté’

i[yen anyagok e[éfordu[hatéségét je[zik.

A szdmokhoz valé magyarazatot a19. oldaldn soroljuk fel.




SORKORCSOLYAK, NYUGTATOK ES
HUS NELKULI FINOMSAGOK

QWKL 9

Palacsinta a Hortobagyrdl (1, 3, 7) 1.700,-
.. Eredetileg sincs semmi koze a Hortobdgyhoz (csupan az 1958-as
Vi[égkiéﬂitésva készitett magyar ételhez kellett egy mavke’cing név),
mi rdadasul nem is borjﬁhﬂsbé[ készi‘g'iik, ahogy azt anno kitalaltak,
hanem csirkeporkolthdl — de (gy is nagyon ﬁnom.’

Dodolle haziasan, sok hagymaval (1) 1.700,-

.. Vas és Zala megye specia[itésa.

Rantott ,Trapp Pista” (1,3.7.10) 3.000,-
.. Fiatalok kedvence. Rizzsel és tartarmartassal kinéyuk. 2.100,—
Camembert didbundaban (1,3, 7, &) 4.000,-
/\fonya[ekvér meg izs dukal hozza! 2.800,—
Siilt ZéldSég (allergén 6sszetevot nem tartalmaz) 1.700,-
Besiitott brokkoli burgonyapiirével (1, 7) 2.000,-

LA megfé’tt zi)'[dséget besamel mértéssal nyakon én’g'iik, szérunk

ra egy kis reszelt sajtot, és (gy tessziik be a siitdbe par percre.

Kéretnek kmmpﬁpiirét kinalunk — és ne fe[edje: nalunk a kmmp[ipﬂré
kmmp[i’oé[ van!!

Milanéi spagetti (1,3, 7) 2.000,-
.. Ennek talén tsbb koze van a napfényes 1talidhoz, mint a htisos
valtozatnak — ezt ugy készitjiik, ahogy mindenki ismeri és szereti...



AMI A FAZEKBOL KIKERUL
L AGNKR D9
Husleves gazdagon (1, 9) 1.200,-

.. Tésztaval, Vépéva[ és fétt leveshtissal 800,—
Husleves majgaluskaval (1, 3, 9) 1.200,-
.. Aprd méjnoked[i ésrépaa csészében 800,—
Fokhagymakrémleves cipéban talalva (1,7) 1.600,-
..vagy ugyanaz az adag csészében télalva, fliszeres kenyérkockakkal (1,7) 1.200,—
... kevesebb levessel 800,
Leves a gyiimélcsfardl (aprilistol oktoberig) (7) 1.500,-
Tejszinha’oba[ megbolondi’cva. 1.000,—

Gulyasleves (1, 3) 1.700,-
.. Kis bogrélcsban, marhahtsbél... Tgyjé[ néz ki, és ﬁnom is! 1.000,—
.. Vagy kis adag, csészében

Jokai bableves (1,3, 7) 1.700,-

.. Anemzetinek tekinthetd ételeink egyike a kii[én[eges csiilkds 1.000,-
bableves magyaros réntassal (hagyméval, fokhagyméval, fﬁszerpaprika
()’V[eménnye[), cs ipetkéve[ elkészitve, az id6k fo [yamén m'mdig médosulva

és ﬁnomodva, az éttermek é’dapjain étkereszte[6d6ttj6kai—bafo[eves névre, s
mamar ahény recep’ckb'nyv és vendéglété he[y van, éppen annyi elkészitési
médj a létezik. A »nagy mesemondd” azonban a leves maivaltozatara r4 sem
ismerne: A [egendék szerintjékai Mor egyszer Ba(atonfﬁreden tartézkodva,

a sajat (zlése szerint f(’)'tt bablevest — nagy szemtt bab malackorsmmel

(koltsi nevén gorogolvasé aranybakancesal, a malac csiilkén rajtahagyték

a kormot is) — rendelt ame[y kedvence volt, amit édesan}g'a s és fe[esége,
Labogcalvi Réza is sokszor elkészitett szaméra. A magyar konyhé’c ekkoriban
fowada[mas (totta a zstron enyhén pirttott hagyma és ﬁ'iszerpapvika
fe[haszné[ésa. A [egenda mas valtozata szerint nem is a sajat (zlése szerint
rendelte a , bablevest f'bistb'lt malackérmivel” a ﬁiredi vendéglc’iben, hanem az
ott malackorommel és paprikés rantéssal késziilt bableves annyira (zlett neki,
hogy azontul csak az ugy késziilt bablevest volt haj landé megenni otthonaban
is. A késébb véla elnevezett evedeti étel, a ,ﬁisté[t malackorom babba ﬁ')'zve”
receptje akkor még nem tartalmazott sem zi)'[dséget, sem cs'tpetkét, sem pedig
cstilkot, kﬁ[én[egességét anagyszemu [6bab, a stir, paprikézott rantas és a
levesben kocsonyéssé f(’)'tt ﬁisté [t disznékerom képez’ce.



AZ AKVARIUM AJANLATA
QL ASNXL D9
Tavaszi fogasfilé burgonyapiirével (4, 7) 3.300,-

.. Avagy paradicsom és sajt a halon, ahogy a gyerekek mondandk... 2.300,—

Fogasfilé rantva szezammagos kontosben (1,3,4,7,11) 3.600,-
WA fehév hust halﬁ[é‘c szezammagos bundéba 6[t£)'zte’g'ﬁk, mzy'd 2.600,—
b6séges o[ajban aranysargara sﬁgﬂk. Rizst és tartart javaﬂunk hozz4.

Pikans fogascsikok serpenydben (1,3,4,7,10) 4.300,-
.. Az alkevariumbél kifogott fogas’c cstkokra végjuk, citromlével és pincénk
[egﬁnomabb fehévboréva[ meglocsoljuk. Lasst tiizon siitjiik, majd tojas-
sérgégeiva[ és mustarral pikénssé tessziik. Megszérjuk az egészet reszelt
sajtta[, par percig a siitében hag)g'uk. Hevcegnc’ﬁburgonyé’c adunk hozza.

Halacska krumpli (1, 4) 1.600,-
.. 1GLO kapitdny fogdsdbdl: 4 darab halrid hasabbal. Kimondottan gyerekeknek!!

BELSOSEGEINK
QL AGNKL D~ 9

Paca lpél‘kélt fott burgonyaval (allergén ssszetevét nem tartalmaz) 2.900,-
.. No, ezt vagy szereti valaki, vagy utéya — az el8bbiek szdméra kiné[juk
ezt az ételt. Egy @abb hazai {z az ét[apunkon...

Velds vagy csiilkos pacal (allergén 6sszetevot nem tartalmaz) 3.000,-
.. Avagy é[mény anégyzeten. Kivansagara a paca[pb'rkb’ [the piritott veldt

és/vagy kockazott ﬁisti)' [t csiilokkockakat kevertink, gy Vottyan’guk Gssze Sket.

Szalontiido zsemlegomboccal (1,3, 10) 2.600,-
.. A szalontiid8, mas néven pejsﬁ, valamikor nemesak a szegények eledele
volt, még a[ig sz4z éve is minden valamire valé koresma étlapjén ott volt
a he[ye. Mi pedig pont annak tarjuk magunka’c: hat mi is kinéyuk ezt az
igazan joizl, tartalmas, laktaté ételt.



Sertés maja rantva kinalva (1, 3)

WA vékonym sze[tjéﬁy’ta sertésme’y'akat a vé[tozatosség kedvéért ezuttal
bundézva kinéyuk Ondknek! Nalunk nemesak a vastartalma miatt
vanjétékony hatdsa, hanem je[entc’isen csi[[api’ga az éhségaket is!
Hasébkmmp[iva[ az oldalédn meg aztan p[z’me!

Rantott veld (1,3,7,10)

.. Sok ember szeveti, hat immar mi is kinéyuk. Rizzsel és tartarmartassal,

2.700,-

1.800,—

ahogy szokés. De ha ﬁnom is, a veldtrazo siko[yokat kéljﬁk mellézni!
Piritott sertésmaj héjas burgonyaval (1) 2.700,-
,,Be[sc’iséges" hangulata vacsora e[engedhetet[en kelléke... 1.800,—

Bollérmaj (1) 2.900,-
.. Eznem am a bollér majal l:lgyhogy tessék nyugod’can megkésto [ni!

Piritott maj és piritott veld keveredése a héjas kmmpﬁ oldalén.
Tgy hangzatosabb név lett volna, csak hosszabb ... Tnyenceknek.’

Kérbmpérkélt (allergén 6sszetevit nem tartalmaz) 2.000,-
.. Habér ez nem be[sc’iség, de ugy gondoyuk, itt a he[ye a kindlatban.
Volt egyszer egy ismerdsiink, aki azt mesélte, hogy 6 ezt alsénadrégra
vetkdzve szokta enni... nos, ha lehet, ettdl kériink eltekinteni. Koret nélkiil
adjuk, kenyéwe[ tunkolva, ese’deg némi savanyéval az igazi!

SZARNYASOKAT ADUNK VAGYAINAK”

— SZARNYASETELEINK —
L GNKR D~ 9

Viczakné titka (1,3,7,10)
WA haspérﬁak elsé szamit kedvenc étke lett mara ez a ﬁnomség.
Hogy is kezdddott: pulykame“re készitettiink egy (zletes toltelket
ﬁiszervzy’bc’)[ (titkos ﬁiszerekke[), sonkabél, kukoricabdl, majd
felgongysltiik a hust, prézlibe burkoltuk (hogy titkos maradjon
a tolteléke), aztan bé fowé o[ajban pirosra siit6ttitk. A titok elszallt,
mert méara mar sokan kdstoltak és készitik, de az ize megmaradt arégi!
Hohé! A hasébburgonyét meg maj dnem [ezfe[ejte’ctak.’

4.400,-

3.100,—



Rantott pulykamell (1, 3) 3.300,-

.. Méretei imponaldak... Emberes adag. Hasabburgonyaval. Finom! 2.300,—

Micimacko kedvence (1, 7) 4.300,-
.. A pulykamellet mézzel vastagon megkenjiik, roston pirosra siitjiik. 3.000,—
Egy szelet camembert sajtot tesziink a tetejere, majd par percre a siitébe
dugjuk, mig a sajt réolvad. Rizzsel és bwgonyaléngossa[ aoguk fel az

asztalra.
Sajtmartasos csirkemell (1,3, 7) 3.700,-
.. Ezmost i[yen egyszer(i: a roston siilt csirkemell szeleteket nyakon 2.600,—

6ntjﬂk az (zletes sajtmértéssal, gy keriilnek az Onék tanyérjara, rosztivel!

Magyarévari csirkemell (7) 4.300,-
... Csirkemell aprora vagott gombéva[, sonkaval, sajtta[. 3.000,—
Klasszikus ﬁnomség ami szaj (ziink szerint. Vegyesen kovitve
mindenkinek {zlik.

Kijevi csirkemell (1, 3, 7) 4.500,-
.. Hogy ki és mikor csinalt el8szor kijevi csirkét, az a muilt homalyaba vész. 3.000,—
Va[észinﬁ[eg ﬁrancia eredetdi, az elsé trasbeli emlitése egy chicagoi YAR
nevii étterem étlapjardl szdrmazik, még 1937-bél, aminek a tulajdonosa
a carl hadsereg egykori tisz’cviseléje volt. Mindenesetre az biztos, hogy
az étel all. Vi[éghébova utdn a szovjet vendéglétés egyik remeke lett, s a
vendég szinte minden akkori étterem éﬂapjein talalkozott vele. Allts [ag
kezdetben nem volt a toltelékben sajt sem, az csupan a kﬂ[b’nfé[e séfek
kreativitasa fo[ytén keriilt bele — ahogy nalunk is: a csirkemellbe mi is
ﬁiszevvajat és reszelt sajtot Vejt(mk, préz[ibe gwga‘g'uk, ugy sii’g'iik meg.

Kikisérleteztiik, vegyes kérettel nalunk is garan’cé[’can ﬁnom.

Csibe futomiive kirantva (1, 3) 3.000,-
.. Tekintve, hogy egy cs irkének is csak két com’oja van, kicsit valtoztatunk
a do[gon: ebbél nines kis adag, mert egy[édoﬁ csirke sincs. Kicsontozva,
hogy jobban étsiiljén, és kicsit varni is kell v4, hogy m'mdig ﬁriss [egyen -

petrezse[ymes kmmp[iva[ a falmivasémapi ebédek hangu[até’c idézi.



Csirkeporkélt nokedlivel (1, 3) 3.600,-
WA pérké [t nevét, mint je“egzetes a[ﬁi[di pésztoréte[, parasztéte[, egykon’t 2.500,—
szerz8k az 1780-as évektd| folyamatosan megemlitették és sajatos
vondsanak tartottak, hogy rolt fﬁszerpapvikéva[ készitik — a gu[yésok
ételébsl fej [8dott magyar nemzeti étellé. A paprikéva[ késziilt és a
magyarorszagi gasztronémiéban tip ikusnak tekinthets pb’rkb[’c
ismertsége és népszeriisége eleinte az A[fd[di)'n megrekedt ésnem tevjedt
tovabb a [egkézvet[enelob magyar teriiletek kivételével, csak az 1860-
as évektd| szélnak trasok a halmozott alkalmazasarél: a [eggyakoribb
husétel, ugyanakkor minden [ehe’cséges linnepi alkalom [egb iztosabb
étele. ,Nem vasarnap, ha nincs pérké[’c” — mondta a csongrédi sz6l4s.

A ,,pérkb' [6s” a magyaros konyhatechnika egyik fontos mittvelete volt,
[ényege, hogy hagymés zstrban pévkb’[ték a darabolt hust, és addig
keverték, mig vizét elvesztve zs (rjara pim[t. Tiizrdl levéve paprikézték,
és utana kevés vizzel felb'ntve tovabb pérolték - ahogy miisezta
hagyoményos, vérbeli magyar ételt. Hagyomany szerint nokedlivel
kiné[juk, ugy ismeri és szeveti mindenki.

DISZNOSAGOK ES MARHASAGOK

QL AGNKLD~_9
LKirantotthus” (1, 3) 3.100,-

.. Két szép (vagy esetleg harom kevéshé szép) szelet rantott hiis karajbél, 2.100,—
kivdnsagra j6 fokhagymasan. Vegyes korettel.

Sertésborda Bakonyi modra (1, 3, 7) 3.600,-
.. Engedjék meg, hogy valamirdl meséljink (megint). 2.600,—
Hajdanzﬂoan tény[eg [étezett a Ioakonyi sertésborda. Nem a bakonyi
médra, hanem az igazi sertés htis. Hires exportcikk volt, valamikor a
XVIL.-X1X. szazadban. A Bakony bé’séges makktermése garanté[ta a
kﬁlénleges fajta, manga[icéra hasonlité disznénak az izét, hivnevét. A
faj’ca id6vel elvadult, kipusz’cult, dea techno[égia amainapig ismert.

Nem véletlentil Vikongatott anétaban a kandsz, mert a Ioakonyi sertés
nagyon keresett dru volt, egész Eurépéban. Spanyo[orszégban, a magyar
’célgyek termésével etetik a hires 1berico sertéseket, me[yekbé’[ vi[éghiva
sonkakat készitenek. Képzeyék.’ Képesek voltak honositani a to [g)féinka’c
is, a cél érdekében. Nos, mi csak sima mezei sertést hasznalunk az étel
elkészitéséhez: tﬁé[&is—tq’szines—gombés ragu, rolt pivospaprikéva[,
hagyméva[, fokhagyméval, papvikéva[, paradicsomma[, erdei gombéva[,
ese‘deg kevés szalonnaval. Es a [ényeg nalunk az erdei gombém van

— a kovetnek adott hazi nokedli mar csak az (zek ’ce[jessé tétele miatt van.



Tepsis rantott his (1,3,7) 3.900,-
Kavikaburgonyét osszekeveriink jéféle ﬁisté(’c kolbasszal, sajtkrémme[ és
sonkéval. Kénye[mes fekhe[yet készitiink a tepsiloen ezekbdl, majd V#ektetank
egy jékova szelet rantott hust. Reszelt sajtot olvasztunk r4 a siitében, az gy
elkésziilt végeredménnye[ igazan e[égedettek lehetnek Ongk is. Ezuittal mar
talan megeheté mennyiségil kmmp[iva[!

Vasi kanaszpecsenye (1) 3.600,-
.. Roston siilt sertéskawy’ piritott sertésmé}jja[. Reméyiftk, héjas 2.600,—
kmmp[iva[ meg bﬁj a enni! Ha nem, nyugodtan mondhag' a
,Hat ez disznéség”.’

Bozsoki sertésborda (3) 4.300,-
.. Egy fmomség a kozelbél... A natur sertéskarajokat elhalmozzuk piritott 3.000,—
gom]oa’wal, jéfajta silt ﬁisté[’c taljaiva[, aztan a tetejére meg takértojést
stitiink. Kakastar@'a[ igazan jé[ néz am ki! Vegyes kb'retjéw hozz4, mert
ugy meg igazan finom!

Hannibal kedvence (1, 3) 4.500,-

.. Dv. Hannibal Lecter étlapjéro| csentiik el ezt a finomségot. 3.000,—
Tomoren és velGsen: veldvel toltstt sertéskaraj, réntva, rizzsel meg
hasabbal. On legalabb tudja, mit eszik. )6 étvigyat!

A Godor basa gyengéje (1, 3) 4.300,-
. A flistrél frissen leakasztott tarjat vékony szeletekre végjuk. Torméaval 3.000,—
bekevy'iik, majd az egészet két vékonyra k[opfo[t htisszelet kozé dugjuk.

Prézlibe alcazzuk, bé, fowé olaj ban ropogdsra siitjﬁk. Ehiink csokkentésére
vegyes kovettel halmozzuk el. Fogyékﬁrézéknak kfejezetten nem ajén[juk.’

Batrak eledele (7) 4.400,-

.. A felgdngyolt, baconba tekert sertéskarajba jalapeno paprikét és 3.100,—
csipls krémsajtot rejté'mk. A bacon fontos osszetevd, mert ez fogja 0ssze

a tolteléket, sét, kiviilrsl a sevtéskamjt is, amibe ezt a tiizes tolteléket

e[rej’g'ﬂk. Készre stités utan héjas kmmpﬁt adunk mellé.

Cigé nypecsenye mifelénk (allergén ssszetevét nem tartalmaz) 3.600,-
..Pécban év[e[’c,jé fokhagymés sertéstarja, roston kinalva. 2.600,—

Hasébburgonyéval kér(’g’ﬂk, kakastarél}"a[ diszﬂjtlk. E [fogyasztésa utan
azonban évatosan: lehet, hogy az aznapi randit célszerdt kihagyni.’



Sertésborda Milanobdl (1, 3, 7) 3.8600,-

.. A cotoletta alla milanese azaz a Milanéi sertésborda ugyan [étezik
(Ioorjﬁbé[ késziilt, vajban siitott, csontos, vastagabb szelet rantott his) és
igazi lombardiai, milanéi étel, de a Magyarorszagon eltevjed’t és ismert
borda milanéi médra méar nem egy olasz étel, soha nem isvolt az, és
Mildandban hidba is kérnék, mert nem ismerik. A milanéiak rantott
htisaval ugyanis az tortént, hogy valaki, valahol ,,@ragondo[ta”. Ezzel

az @Vagondo[éssa[ pedig megsziilete‘ct a rantotthiis spagettive[, vagy
makarénival. Ez az a jc’)[ ismert, sajtta[ megszort, paradicsomos tésztaval
talalt osztrak stilusti rantotthus, amit mindeniitt sertésbél készitenek,
ezért ,milandi sertésborda” néven talalhatunk 4 éttermek ét[a]zy' an.

Fiistés szliz (kormos apaca) (7) 4.300,-
.. Nagyapénk erds dohdnyos volt (sajnos). Fiistds kiskocsmajaban ez volt 3.000,—

volt egyik kedvenc ﬁnowwéga. Hozz4valék: ﬁistb'[’c sajt, ﬁisté[t bacon szalon-
na, pepperoni, no meg a szlizpecsenye (amit, ha e[égetnénk, szintén ﬁ'tst(')'s
lenne, de nem ége‘g'iik ell). Az oreg kmmpﬁpﬁréve[ ette, gy kiné[juk miis.

Smucig sdgor kedvence (allergén ssszetevst nem tartalmaz) 4.300,-
.. A cstkokra vagott szlizpecsenyét, a gombét, a vévéshagymét,
a fokhagymét, a paradicsomo’c ésa paprlké’c er0s tiizon egybed'mszte[jﬁk
a karikara Végott_jéfé[e ﬁ'tstb'lt hazi kolbésszal. A siilt kmmpﬁt
b'sszekeverjﬂk vele, nehogy kihﬁyén, no meg az (ze kedvéért.
A savanyat nem szabad sajné[ni melldle!

Fatanyéros a’'la Godor (3) 4.300,-
Egy sertésallat héromﬁy'ta husat haszné[juk eme ételremekben
(lehet harom sertés eg)fay'téjé’c, de az ugy bonyo[ultab’o). A kamjt,
a szlizpecsenyét és a tarjat roston megsii’g’ﬁk, s mivel J'él megﬁémek
egymas mellett, egy faté[ra télayuk Bket. A tojast ’ciikr&isig'iik, a htisokat
elhalmozzuk vele, vegyes korettel az oldaldn mesés é’ce[ké[temény.

Marhaporkolt hazi dodéllével (1, 3) 4.900,-

.. Taldn régebbi ,,’ta[élmény”, mint a csirkepb’rké[t —hamara pérké [tet 3.400,—
a gu[yésbé[ eredeztetik — hisz a pésztorok elsbb fc’ﬁz’cek marhahtishél,

mint csirkébdl... Mindegy, mi ugyan nem vagyunk pésztorok, demiis
jéféle marhahtst do[gozunk fe[ hozz4, viszont mellé dodsllét készitink,

amit ugye az Alfb[dén nem nagyon ismertek. S arra is Véjéttﬁnk, hogy ez

milyen j6 példéul ecetes paprika’wal! A salatis hiitében bizonyéra talal

hozza fogéva valét!

Vadas marha zsemlegombdccal (1,3, 7,9,10) 4.900,-
.. A fott marha fehérpecsenyébdl ujjnyi szeleteket vagunk, majd erre ontjik ~ 3.400,—
a zsenge z0 [dségekbc’i[, te_jfé[bé’[, ﬁnom ﬁﬁszerekbc’ﬂ, citrombél késziilt martast.
Zsem[egombécca[ adjuk fe[ az asztalra. Marha nagy és marha ﬁnom.’



AZ DISZNONAK CSULKEIBOL”

L QNKAD~ 9

Rézsa Sandor batyuja (1,3, 7) 1.700,-

.. Palacsinta ... darélt csiilokkel toltve

Rantott csiilék (1,3, 7,10) 3.500,-
.. Kiréntotthus fustolt csiilokbdl. )6l hangzik, nem? 2.300,—

Réaddsul vegyes kéret meg hagymés tartar is jar hozza.

Tepsis csiilok (3,7) 4.400,-
. Egy kis tepsi]oe Vakottkmmpﬁt, 1 jo néhény szelet remegos, puha’ura fc’ﬁtt, 3.000,—
ﬁisté[t csiilkot tesziink, [eén’g'iik enyhén fokhagymés, paprikés tqubl[e[ és
siitében megsiitjﬂk.

Pikans csiilok (7, 10) 4.300,-
A diszné fe[sc')’ hatsé labat hagymés gombéva[ takarjuk be és egy
pikéns martdssal nyakon ontjitk. (Bocsénat, [dbon ontjiik.) Reszelt sajtot
szérunk 4, siitében piri’g'uk, mig a sajt rdo [vad. Hevcegné’burgonyéva[
kéritve adjuk az asztalra. A pikantéria, no meg a [eitvémy kedvéért.

Csiilok Clgé ny modra (allergén dsszetevit nem tartalmaz) 4.400,-
»-. Lopott diszné hatsé csiilkét megperzse[em, hogy ne legyen Sz0T0S. 3.000,—

Aki erre lusta, az [opjon borotvalt disznét. Perzselés utan ﬂlsti)'[t
szalonndval beboritom, kevés mzy'orénnéva[, kdménnye[, bazsalikommal
meghintem. Lasstt tlzon siitom, gyakvan [ocso[ga’com. Tizpercenkén’c fé[—
fé[ deci édes fehérbowa[ bolonditom. Amikor a htis megpuhult, hagymés
stilt héjas burgonyédval dsszekeverve talalom.” (Kadlott Karoly nyoman)

Jozsi bacsi toltott hisa (1, 3) 4.400,-
. A jél dtdardlt fustolt csiilkot osszekeverjiik a finoman fliszerezett 3.000,—
piritott gombéva[. Egy nagy halmot tesziink ebbél a htisokra, majd
6sszeg6mb6[ygegﬂk 8ket. Bundazzuk — hogy télen meg ne fézzanak -
maj d fom’) olaj ban ropogosra sii’g'iik Sket. Vegyes koret tetején tronolva
érkezik asztalukra )ézsi bacsi toltott hiisa.



TOBBSZEMELYES ETKEINK

KIZAROLAG BATOR EMBEREKNEK!

QWA 9

Egy fazék husleves (1,3, 9) 7.200,-
.. Hat emberre gondo[va, fazékban fe[szo[gé[va,

benne minden finomsaggal.

Unnepi lakoma két fonek (1.3, 7.9, 10) 10.000,-
.. Mi szem szdjnak ingere (Arany utén szabadon)..
Azaz egy adag Vasi kanészpecsenye, egy kis Rantott sajt, egy kis
Ciganypecsenye meg egy kis Viczakné. Korettel, egy kis sal4taval...

Toltott teknd négy személyre (1,3,7,9,10) 20.000,-
.. Huskavalkdd az egész csalddnak... (Mi az anydsra is gondolunk!)
Viczakné titka, Rantott csirkemell, Bozsoki sertéshorda, Cigdnypecsenye,
a cstilok, no meg a kéret meg a salata!

Hattagu csalad tala (1,3,7,9,10) 30.000,-
Mindig van valami csaladi alkalom, amikor ezt lehet rendelni...
JKirdntotthus”, Kijevi csirkemell, Godor basa gyengéje, Rantott sajt,
Magyarévari csirkemell, Bozsoki sertéshorda, egy egész ﬁ'isté[t csiilok,
kovettel és salataval.

Oriastal tiz fo részére (1,3,7,9,10) 50.000,-
.. Vagy egy 6riasnak...
Kijevi csirkemell, Rantott camembert, Batrak eledele, Micimacké
kedvence, Vasi kanészpecsenye, Godor basa gyengéje, Kirantotthus”,
Sokmagos fogasﬁ[é, Viczakné titka, Cigdnypecsenye, egy egész ﬁist(')'[t
csilok, korettel és salatéval.




FINOMSAGOK

.. AMELYEK A LELKET 1S MEGEDESITIK
Q/W

Somléi nokedli (1, 3, 7) 1.300,-
Az egyet[en desszert, amit pincér tal4lt fe[: Gollerits Kéro[y éte[kveéciéja, 900,—

.

aki16 évig volt a Gundel étterem vezeté fopincére.

Gundel palacsinta (1,3,7,8) 1.300,-
.. Kevesen tudjék, hogy a Gundel-palacsintat evedletileg Marai Sandor 900,—
fe[esége, Matzner Lola talalta ki. Egy Maérai-darab premierjét kévetben
a Gundelben tartottak bankettet, Lola pedig egy régi csaladi receptet
feh’y (tva elkészttette sajat desszerg'é’c, a diéval, mazsoléval, cukrozott
navancshejja[ toltott csokoladés pa[acsinté’c. Megkésto[ja???

Variaciok egy palacsintara (1, 3) 1.100,-
.. Mogyordkrémes (1, 3, 5)
.. Lekvéros (1, 3)
... Csokis (1, 3)

.. Kakads (1, 3)
Variaciok egy turogombocra (1, 3,7) 2.000,-
.. Piritott zsemlemorzsdval, tejfollel és porcukorral behavazva (1, 3, 7) 1.200,—

.. Fahéjas porcukorral (1, 3, 7)

Eperb'ntettel, csokidntettel (1, 3, 7)

.. Reszelt almaval és baracklekvarral (1, 3, 7)
. Mezteleniil (1,3, 7)

Gesztenyepiiré (7) 1.100,-

KEDVES VENDEGEINK!

AZ ETLAPUNKON NEM TALALHATO ETELEK
ELKESZITESENEK MODJAROL ES LEHETOSEGEIROL, AZOK ARAIROL
ERDEKLODJENEK FELSZOLGALOINKTOL!



SAVANYAK

lgény és (zlés szerint a sa[étapu[tré[

... Onkiszo [gé[é, gy lehet mindenbdl egy keveset is, ami a tanyérra YéféY

KORITESEK

Hasdbburgonya (allergén 6sszetevst nem tartalmaz)

Héfehér rizshalom (allergén ssszetevst nem tartalmaz)

Pe’trezse[ymes Iourgonya (allergén dsszetevdt nem tartalmaz)

Krokett (

nyomokban tartalmazhat: 1, 3, 7)

Roszti (nyomokban tartalmazhat: 1, 3, 7)

Hercegn6’0urgonya (nyomokban tartalmazhat: 1, 3, 7)

Kmmp[ipﬁré (7)
Zsemlegombéc (4 db) (1, 3,7)
Nokedli (1, 3)

Mexikdi zoldségkoret (allergén ssszetevét nem tartalmaz)

57057 VAGY NEM 62057

Tartarmartas (3, 7, 10)

Tejfol (7)
Afonyale

kvéar

,_]4_

500,—

500,—
500,—
500,—
500,—
500,—
500,—
500,—
500,—
500,—
500,—

400,—
400,—
400,—



NE CSAK EGYUNK, IGYUNK IS!

(AZ OREG KISS)
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ETVAGYGERJESZTO ITALOK

.. Nem lehetsz e(ég részeg,

ha kapaszkodés nélkiil tudsz fekiidni a pad[én...”

4cl 2.cl 1l
Zwack Unicum és Unicum szilva, 1.000,—  500,— 25.000,—
Unicum Barista
Jagermeister 1.000,— 500,— 25.000,—
Finlandia vodka 1.000,—  500,— 25.000,—
Eristoff vodka (voros) 1.000,—  500,— 25.000,—
Bacardi 1.000,— 500,— 25.000,—
Martini (1 dl) 800,— 8.000,—
Bailey's 1.000,—  500,— 25.000,—
Jim Beam 1.000,— 500,— 25.000,—
Metaxa 5 csillagos 1.000,—  500,— 25.000,—

KEDVES VENDEGEINK!

AMENNYIBEN DEGESZRE TOMOTT POCAKJUK RAKONCATLANKODIK,
ES AZI1TT FELSOROLT FOLYEKONY GYOGYMODOK NEM HATNAK,
KERESUKRE BILAGITOT SZOLGALUNK FEL!



Palinka

BTR K A S
@

A [egnemesebb, [egﬁnomab’o magyar pé[inkélkat

tartalmazza e vélogatds.
4l
Birkas Szilvapélinka (40%) 1.400,—
Birkas Fekete cseresznyepdlinka (40%)  1.400,~
Birkas Kajszipalinka (48%) 1.600,—
Birkas Kortepdlinka (48%) 1.600,—

Birkas Vilmoskdrte palinka (56%) 2.000,—
Birkds Fiirtos meggy pélinka (56%) 2.000,—
Birkds Fahéjas mézes almapélinka (30%) 1.200,—

PEZSGOK

Torley Gala Sec — szdraz 11i (0,75 1)
Torley Charmant Doux — édes 11i (0,75 1)
T(')'V[ey — alkoholmentes 11i (0,75 )

Torley Charmant Doux, Gala Sec 11t (0,2 [)

—16 —

2cl

700,—
700,—
800,—
800,—

1.000,—

1.000,—
600,—

3.000,—
3.000,—
3.000,—
1.000,—

1l

35.000,—
35.000,—
40.000,—
40.000,—
50.000,—
50.000,—
30.000,—

1 liter

4.000,—
4.000,—
4.000,—
5.000,—



FOLYEKONY KENYER

Jnkabb [egyen s6rhasam, mint vizfe_j em!”

A CSAPBOL FRISSEN ERESZTVE

Dreher Classic korsé (5 dl)
pohdr (3 dl)
UVEGES SOROK
Arany Aszok .., ﬁranké sor” 0,5
Soproni .. a  klasszikus” 0,5l
Dreher Bak .. a barna 0,5
Kozel .. a cseeeh reeemek 05|
Heineken .. a kicsi 0,33 |
Edelweiss .. a szltretlen biiza 05!
Dreher 24 .. az alkoholmentes 0,5
Dreher ... a citromos mentes 0,33 |

BOROK

1.000,—

600,—

900,—
900,—
900,—
900,—
900,—

1.200,—
900,—
900,—

1 liter

2.000,—
2.000,—

1 liter

1.800,—
1.800,—
1.800,—
1.800,—
2.700,—
2.400,—
1.800,—
2.700,—

,Reggel tisztén szeretem a bort, este meg piszkosul...” (X. Y.)

FOLYOBOROK

Nemesgu[écsi O[aszrizﬁng
Nemesgu[élcsi Sziirkebarat

Vaskeresztesi Kékﬁankos Mittl

Balatonbog[éri Rosé Bby'dosé

UVEGES BOROK
Varga Merlot (édes)

12, M°
12, M°
12 M°
12 M°

0,7
1dl

1dl

250,—
250,—
300,—
320,—

2.100,—
300,—

1 liter
2.500,—
2.500,—
3.000,—
3.200,—

1 liter

3.000,—
3.000,—



UDITOK

Sof(’)’réknek, kis- és nagymaméknak, Ioetegeknek és gyevekeknek

— mindenkinek, aki megkivéwy'a

SZENSAVAS NEDUK

Coca Cola, Coca Cola Zero, 0,25 l/ii
Fanta narancs, Sprite

K'mley Tonic, Gyb'mbér

Almdudler 0,25 l/ii

TE ROSTOS ELET! (rostos és szlirt italok)

Cappy narancs ¢, 8szilé, anandszlé, 0,25 /it
almalé, eper

Fuzetea citromos, barackos 0,25 [/it
Tzesttett limonddé (eper, mélna, bodza, 03|

é}fonya, korte, grénéta[ma, akac-menta, oyl
citromfﬁ—bodza, meggy, homoktovis,
levendula)

ASVANYVIZEK

Natur Aqua ... szénsavas [ mentes 0,33 |
Natur Aqua ... a nagy dus / mentes 0,75 |
Szédaviz o1

KAVEK, TEAK

Espresso
Capuccino
Koﬂ% inmentes

Tedk (Dilmah fekete, zold vagy (zesitett)
Tej 0,11

Csomagolés doboz / taska

— 18—

600,—

700,—

600,—

600,—

540,—
900,—

600,—
1.000,—

50,—

500,—
550,~
500,—
500,—

50,—

1 liter

2.400,—

2.800,—

1 liter

2.400,—

2.400,—
1.800,—
1.800,—

1 liter

1.800,—

1.333—
500,—

1 liter
8.800,—
5.000,—
8.800,—
2.000,—

500,—

100,—



A 1169/2011 EU rendelet Il. melléklete szerinti 14 allergén:

1. Glutént tartalmazé gabonafélék, azaz buiza (példéul tonkslybuiza vagy khorasan biza),
rozs, arpa, zab illetve hibridizalt fajtéik, valamint a bel6litk késziilt termékek, kivéve:
buzabdl késziilt g[ﬁkézszimp, beleértve a dextrozt is
buzabdl késziilt maltodextrin
évpé]oé[ késziilt g[ﬁkézszimp;
a[koho[pérla’cok —lgy pé[déu[ mezé’gazdaségi eredetil etil-alkohol — készitéséhez
hasznalt gabonafé[ék.

2. Rékfé[ék és a bel6litk késziilt termékek

3. Tojés és a beldle késziilt termékek

4. Hal és a beldle késziilt termékek, kivéve:
vitaminok vagy karotino idkészitmények hordozéj aként hasznalt ha[enyv;
a sor és a bor devité'anyagakén’c hasznalt halenyv vagy vizahé lyag

5. Foldimogyord és a beldle késziilt termékek

6. Széjabab és a bel8le késziilt termékek, kivéve:
teljes mértékben ﬁnomitott széjababolaj és zsir;
széjababbdl szdrmazd természetes vegyes tokoferolok (E306), természetes D-alfa tokoferol,
természetes D—a[fa tokofero [-acetat, természetes D-alfa tokofero [-szukeinat;
széjabab o[:y'é’oé[ nyert ﬁtoszterolok és ﬁtosztero[~ész’cerek;
széjabab o[ay'é’oé[ nyert szterolokbél eléallitott ﬁtosz’cano[—észter

7. Tej és az abbd| késziilt termékek (beleértve a laktézt), kivéve:

a[koho[pér[atok —(gy pé[déu[ mezc’igazdaségi eredetl etil-alkohol — kész(téséhez
hasznalt tejsavo;

lakit

8. Diéfé’[ék, azaz mandula, mogyoro, dié, kesudié, pekémdié, brazil did, pisztacia, makadamia-
vagy queens[andi dié és a bel8liik késziilt termékek, kivéve az a[koho[pér[atok —lgy pé[déu[
mezégazdaségi eredetil etil-alkohol — készitéséhez hasznalt csonthéjasok

9. Zeller és a beldle késziilt termékek

10. Mustar és a bel8le késziilt termékek

1. Szezdmmag és a beléle késziilt termékek

12. Kén-dioxid és az SOo-ben klfejeze’ct szu[ﬁtok 10 mg/ kg, illetve 10 mg/ liter Gsszkoncentraciét

megha[adé mennyiségben; a szamitast a fogyasztésra kész termékekre vagy a gyarté utasitasa
a[apjén elkészitett termékekre vonatkozdan kell e[végezni

13. Csillagfiirt és a bel6le késziilt termékek

14. Puhatestiiek és a beldliik késziilt termékek



1. KATEGORIA
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JO ETVAGYAT
ES KELLEMES IDOTOLTEST
KIVANNAK:

Téth Tamas
és avendéglé’ Osszes munkatarsa,

a Csipet Csapat.

Munkankkal azon féradozunk,
hogy amagyar vendég[étés Jjo hirnevét 6Vegb (tstik,

és ’aogy On Jjo érzéssel tavozzon téliink.

REMELJUK, NEM MARADT EHES!

Szomba’che[y, Sz6ll8si sétany 11.
Tel.: 94/394-100
info@godovvendeg[o.hu

www.szoloskertetterem.hu

Nyitva tartas:
. hégfc’ﬁ—szombat: 11.00—22.00

* vasarnap: 11.00—15.00



