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VENDEGLOJE

Szombathely, Sz6ll8si sétany 11.

Tel.: 94/394-100
'mfo@ godorvendeg[o.hu



KEDVES VENDEGEINK!

L QNAD~ 0

Az étlapon szerep[c’i ételek 4ra mellett
avékonyan szedett szdmok a kis adag ételek arait je[enﬂk.
Hanem igazan éhes, valasszon a ﬁe[tbinte’cett kis adag ételekbdl.

L QNKAD~ 9

Biztosan sokan vannak Onék kozott olyanok,
akiknek sajnos mindenfé[e nyﬁge—baja van az a“ergén osszetevékkel.
E’c[apunkban kicsit segité'mk ezek kozott e[igazodni,
az ételek elnevezése melletti szamok az adott kzy'a’lban feﬂe[he’t6

i[yen anyagok e[éfordu[ha’céségé’cje[zik.

A szdmokhoz valé magyardzatot a 19. oldalén soroljuk fel.




SORKORCSOLYAK, NYUGTATOK ES
HUS NELKULI FINOMSAGOK

L QA0

Palacsinta a Hortobagyrdl (1, 3, 7) 1.900,-
.. Eredetileg sincs semmi koze a Hortobdgyhoz (csupan az 1958-as
vildghiallitdsra készitett magyar ételhez kellett egy marketing név),
mi rdadasul nem is borjb’thﬂsbé[ készi’g'ﬁk, ahogy azt anno kitalaltak,

hanem csirkepérké[’tbé’[ —de lgy is nagyon ﬁnom.’

Dédolle haziasan, sok hagymaval (1) 1.900,-

.. Vas és Zala megye speciaﬁtésa.

Rantott ,Trapp Pista” (1,3,7,10) 3.500,-
.. Fiatalok kedvence. Rizzsel és tartarmdrtdssal kindljuk. 2.400,—
Camembert diobundaban (1,3, 7, &) 4.500,-
.. Afonyalekvar meg rizs dukal hozza! 3.100,—
Siilt ZéldSég (allergén 6sszetevit nem tartalmaz) 1.900,-
Milanéi spagetti (1,3, 7) 2.500,-

... Ennek talén tsbb koze van a napfényes 1talidhoz, mint a htisos
valtozatnak — ezt ugy készigﬁk, ahogy mindenki ismeri és szereti...



AMI A FAZEKBOL KIKERDL
L QNAD~ 0
Husleves gazdagon (1, 9) 1.400,-

.. Tésztaval, répaval és fott leveshissal 900,—
Husleves majgaluskaval (1, 3,9) 1.400,-
.. Apré méjnokedli és répa a csészében 900,—
Fokhagymakrémleves cipéban talalva (1,7) 1.600,-

.. vagy ugyanaz az adag csészében talalva, ﬁ’iszeres kenyérkockékkal (1,7) 1.400,—
.. kevesebb levessel 900,

Leves a gyiimélcsfardl (aprilistél szeptemberig) (7) 1.700,-
Tejszinhabloa[ megbo[onditva. 1.200,—

Gulyasleves (1, 3) 1.900,-
.. Kis bogrécsban, marhahtsbél... Tgy jé[ néz ki, és ﬁnom is! 1.300,—
.. Vagy kis adag, csészében

Jokai bableves (1,3, 7) 1.900,-

.. Anemzetinek tekinthets ételeink egyike a kii[én[eges cstilkos 1.300,-
bableves magyaros réntéssal (hagyméval, fokhagyméva[, ﬁiszevpapﬂka
6r[eménnye [), cs ipetkéve[ elkészitve, az idék fo [yamén mindig médosulva

és ﬁnomodva, az éttermek ét[a]qjain dtkeresztel8dott J6kai-bableves névre, s
mamar ahémy Vece]otkényv és vendég[é’céhe [y van, éppen annyi elkészitési
médja [étezik. A »nagy mesemondd” azonban a leves maivaltozatara r4 sem
ismerne: A legendak szerint Jokai Mér egyszer Balatonfiireden tartézkodva,

a sajat (zlése szerint fétt bablevest — nagy szemut bab malackérommel
(koltdinevén gorogolvasé aranybakancesal, a malac cstilkén rajtahagytak

a kormot is) — rendelt ame[y kedvence volt, amit édesan}g'a is és fe[esége,
Labovfa[vi Roza is sokszor elkészitett szamara. A magyar konyhét elkkoriban
fowada[mas(totta a zsiron enyhén piritott hagyma és ﬁﬁszerpaprika
fe[haszné[ésa. A [egenda mas valtozata szerint nem is a sajat (zlése szerint
rendelte a , bablevest ﬁ)is’té [t malackdrmivel” a ﬁ'tredi vendég[c’iloen, hanem az
ott malackdrommel és paprikés réntassal késziilt bableves annyira (zlett neki,
hogy azontul csak az ugy késziilt bablevest volt hajlandé megenni otthonaban
is. A kés6bb véla elnevezett evedeti étel, a ,f(istb'[’c malackorom babba f6zve”
receptje akkor még nem tartalmazott sem z&i[dséget, sem csipetkét, sem pedig
csitlkot, kﬂ[ﬁn[egességét anagyszemit [6bab, a stirl, paprikézott rantas és a
levesben kocsonyéssé fétt ﬁistéil’c diszndkorom képezte.



AZ AKVARIUM AJANLATA
L QNL D~ 9

Fogasfilé Karpati modra (4,7) 4.200,-
.. A Kérpti fogas — vagy fogasfilé Kérpati médra — készitésének 2.900,—
torténete nagy va[észinﬁségge[ az Osztrék—MagyaV Monarchia koraba
nyu’dik vissza, és abban az id6ben valt igazan kézkedvelt csemegeéve.

Ez a készitési méd azt je[entette, hogy az ételt kapros Vékraguva[
gombéval, tejszinne[, és Vékvzw"a[ talaltk. Nos, icipicit egyszerdsitve,
de ugyano[yan ﬁnomra elkészitve kiné[juk. Petrezselymes krumplival.

Fogasfilé rantva szezammagos kéntosben (1,3,4,7,11) 4.200,-
.. A fehér huistt halfilét szezdmmagos bundéba sltoztetjiik, majd 2.900,—
béséges olajban aranysargéra siitjiik. Rizst és tartért javallunk hozz4.

Pikans fogascsikok serpenydben (1,3,4,7,10) 4.900,-
.. Az akvariumbdl kifogott fogast cstkokra végjuk, citromlével és p'mcénk
[egﬁnomabb fehérboréva[ meg[ocso[juk. Lasstt tiizon sﬁ’g’ﬂk, majd tojas-
sérgz’y'éva[ és mustarral pikémssé tessziik. Megszéljuk az egészet reszelt
sajttal, par percig a siitdben hagyjuk. Hercegné’burgonyét adunk hozza.

Halacska krumpli (1, 4) 1.900,-
.. 1GLO kapitény fogdsabol: 4 darab halrid hasdbbal. Kimondottan gyerekeknek!!

BELSOSEGEINK
Q_ AGNKA D~ 9

Pacalporkolt fott burgonyaval (allergén ssszetevét nemtartalmaz) 3.200,-
.. No, ezt vagy szereti valaki, vagy uté[ja — az el6bbiek szdmara kiné[juk
ezt az ételt. Egy L’gabb hazai {z az étlapvmkon...

Velds vagy csiilkos pacal (allergén osszetevot nem tartalmaz) 3.300,-
.. Avagy é[mény anégyzeten. Kivinsagara a paca[pérké[tbe piritott ve (6t
és/vagy kockézott ﬁistb' [t csiilokkockakat keveriink, gy rottyan’g'uk ossze Bket.



Szalontiido zsemlegombdccal (1,3, 10) 2.900,-
.. A szalontiidd, méas néven pejs[i, valamikor nemesak a szegények eledele
volt, még a[ig szdz éve is minden valamire valé korcsma éﬂapjén ott volt
a he[ye. Mi pedig pont annak tarjuk magunkat: hat mi is kiné[juk ezt az
igazan joizil, tartalmas, laktaté ételt.

Sertés maja rantva kinalva (1, 3) 3.000,-
WA vékonyra szelt j éfajta sertésmdj akat a vé[toza’cosség kedvéért ezuttal 2.100,—

bunddzva kiné[juk Onoknek! Nalunk nemcsak a vastartalma miatt
van jétékony hatésa, hanemje[ent(')'sen csanpi’g'a az éhségﬂke’c is!
Haséb kmmpﬁva[ az oldalan meg aztan p[é’me.’

Rantott veld (1,3, 7,10) 3.000,-
.. Sok ember szereti, hat immar mi is kiné[juk. Rizzsel és tartarmartassal, 2.100,—

ahogy szok4s. De ha ﬁnom is, a vel6trazé siko[yoka’c kérjﬂk mell6zni!

Piritott sertésmaj héjas burgonyaval (1) 3.000,-
,,Be[sé’séges” hangu[a’cu’t vacsora e[engedheteﬂen kelléke... 2.100,—

Bollérmaj (1) 3.500,-
.. Eznem am a bollér méjal Ugyhogy tessék nyugodtan megkésto[nl.’
Piritott m4j és piritott veld keveredése a héjas krumpli oldalan.
Tgy hangza’cosabb név lett volna, csak hosszabb ... Tnyenceknek.’

_SZARNYASOKAT ADUNK VAGYAINAK”

— SZARNYASETELEINK —
Q/W
Viczakné titka (1,3,7,10) 4.900,-
.. A haspértiak elsd szdmu kedvenc étke lett mara ez a finomsag. 3.400,—

Hogy is kezddtt: pu[ykame“re készitettiink egy (zletes tolteléket
fﬁszervajbé[ (titkos ﬂiszerekke[), sonkabél, kukoricabdl, majd
fe[géngyb'[ﬁik a htst, préz['doe burkoltuk (hogy titkos mamdjon

a tolteléke), aztan bé forré o[ajban pirosra stitottiik. A titok elszallt,
mert méara mar sokan késtoltak és készitik, de az (ze megmavadt arégil
Hohé! A hasé’obwgonyét meg maj dnem [efe[ej’cettiik!



Rantott pulykamell (1, 3) 3.700,-

.. Méretei impondldak... Emberes adag. Hasébbwgonyéval. Finom! 2.600,—
Micimacko kedvence (1, 7) 4.600,-
.. A pulykamellet mézzel vastagon megkenjiik, roston pirosra siitjiik. 3.300,—

Egy szelet camembert sajtot tesziink a tetejére, maj d par percre a siitébe
dugjuk, mig a sajt réolvad. Rizzsel és burgonya[éngossal adjuk ﬁa[ az

asztalra.
Sajtmartasos csirkemell (1,3, 7) 4.200,-
.. Ez most ilyen egyszer(: a roston siilt csirkemell szeleteket nyakon 2.900,—

6n’g’ﬂk az (zletes sajtmévtéssa[, gy keriilnek az Onck tanyérjara, rosztivel!

Magyaroévari csirkemell (7) 4.600,-
.. Csirkemell apréra vagott gombdval, sonkédval, sajttal. 3.300,—
Klasszikus ﬁnomsa’lg ami szaj (ziink szerint. Vegyesen koritve
mindenkinek (zlik.

Kijevi csirkemell (1,3, 7) 4.600,-
.. Hogy ki és mikor csinalt eldszor kijevi csivkét, az a mult homdlydba vész. 3.300,—
Va[észinﬁ[eg ﬁfancia eredetl, az elsd (rasbeli emlitése egy chicagoi YAR
nevil étterem étlapjardl szdrmazik, még1937-bél, aminek a tulajdonosa
a carl hadsereg egykori ﬁsztvise[(')'je volt. Mindenesetre az biztos, hogy
az ételall. Vi[éghébowi utdn a szovjet vendég[éta’ls egylk remeke lett, s a
vende’g szinte minden akkori étterem é’dapjén talalkozott vele. /\Uitélag
kezdetben nem volt a téltelékben sajt sem, az csupan a kﬂtlénféle séfek
kreativitdsa fo[ytém keriilt bele — ahogy nalunk is: a csirkemellbe mi is
ﬁ'iszervajat és reszelt sajtot rejtb'mk, préz[ibe gwga’g'uk, ugy sﬁtjﬂk meg.

Kikisérleteztiik, vegyes korettel nalunk is gamnté[tan ﬁnom.

Csibe futomiive kirantva (1, 3) 3.300,-
... Tekintve, hogy egy csirkének is csak két comloja van, kicsit valtoztatunk
a do[gon: ebbél nines kis adag, mert egy[ébﬁ csirke sincs. Kicsontozva,
hogy_jo’oban étsﬁ[jén, és kicsit varni is kell v4, hogy m'mdig ﬁfiss [egyen —

petrezse[ymes kmmp[iva[ a fa[usi vasarnapi ebédek hangu[atét idézi.



Csirkeporkélt nokedlivel (1, 3) 3.900,-
A pévkb'[t nevét, min’cje“egze’ces alfdldi pésztoréte[, parasztéte[, egykowft 2.700,—
szerz8k az 1780-as évektd| folyamatosan megemlitették és sajatos
vondsanak tartottdk, hogy rolt ﬁ'iszerpaprikéva[ készitik — a gulyésok
ételébsl fej [5dott magyar nemzeti étellé. A paprikdval késziilt és a
magyarorszagi gasztronémiéban tipikusnak tekinthetd pévkb' (t
ismertsége és népszeriisége eleinte az A[ﬁildén megrekedt és nem terjedt
tovabb a [egkézvet[enebb magyar teriiletek kivételével, csak az 1860-
as évektsl szélnak {rasok a halmozott alkalmazasarél: a [eggyakorlbb
husétel, ugyanakkor minden [ehetséges linnepi alkalom [egbiztosabb
étele. Nem vasarnap, ha nincs pévké[t” — mondta a csongrédi sz6las.

A ,,pérké [6s” a magyaros konyhatechnika egyik fontos mitvelete volt,
[ényege, hogy hagymés zstrban pb’rké[’ték a darabolt hust, és addig
keverték, mig vizét elvesztve zs (rjara pim[t. Tiizrdl levéve paprikézték,
és utana kevés vizzel fe[b'ntve tovabb pérolték - ahogy miisezta
hagyome’myos, vérbeli magyar ételt. Hagyomdny szerint nokedlivel
kiné[juk, ugy ismeri és szereti mindenki.

DISZNOSAGOK ES MARHASAGOK

L QA0

~Kirantotthus” (1, 3) 3.500,-

.. Két szép (vagy esetleg hdrom kevéshé szép) szelet réntott huis karajbél, 2.400,—
kivénségrajé fokhagymésan. Vegyes korettel.

Sertésborda Bakonyi modra (1, 3, 7) 4.200,-
.. Engedjék meg, hogy valamirdl meséljink (megint). 2.900,—
Hay'danéban tény[eg [étezett a bakonyi sertésborda. Nem a bakonyi
médra, hanem az igazi sertéshtis. Hires exportcikk volt, valamikor a
XVI1.-XIX. szazadban. A Bakony béséges makktermése garantélta a
kﬂ[ﬁn[eges ﬁ;y"ca, manga[icéra hasonlité disznénak az {zét, hirnevét. A
fajta id6vel elvadult, kipusz‘cu[’c, de a techno [6gia amai napig ismert.

Nem véletlentil Vikonga’cott andtaban a kandsz, mert a Ioakonyi sertés
nagyon keresett aru volt, egész Eurépéban. Spanyolorszégban, amagyar
téi[gyek termésével etetik a hives 1berico sertéseket, me[yekbc’i[ vi[éghir&
sonkakat készitenek. Képze[jék! Képesek voltak honositani a té[g)féinkat
is, a cél érdekében. Nos, mi csak sima mezei sertést hasznalunk az étel
elkészitéséhez: tel'félés—tejszines—gombés ragu, rolt pivospapvikéva[,
hagyméval, fokhagyméva[, paprikéval, paradicsommal, erdei gombéva[,
eset[eg kevés szalonnaval. Es a [ényeg nalunk az evdei gom’oém van

— a koretnek adott hazi nokedli mar csak az (zek te[jessé tétele miatt van.



Tepsis rantott his (1,3, 7) 4.400,-
Karlkabwgonyé’c 6sszekeverankjéféle ﬁistéilt kolbasszal, sajtkvémme[ és
sonkaval. Kénye[mes fekhe[yet készitink a teps iben ezekbdl, majd Véfék’t@ﬁiﬂk
egyj Skora szelet rantott hust. Reszelt sajtot olvasztunk v4 a siitében, az gy
elkésziilt végeredménnye[ igazan e[égedettek lehetnek Onék is. Ezuttal mér
talan megehe’cc')' mennyiségi kmmpﬁva[.’

Vasi kanaszpecsenye (1) 4.200,-
.. Roston siilt sertéskaraj piritott sertésmdjjal. Reméljik, héjas 2.900,—
kmmp['wa[ meg birja enni! Ha nem, nyugod’can mondha’g' a:

,Hat ez disznéség”.’

Bozsoki sertésborda (3) 4.600,-
.. Egy finomsdg a kozelbdl... A natir sertéskarajokat elhalmozzuk pirttott 3.300,—
gombéval,jéfay’ta siilt ﬁisté [t tarj dval, aztdn a tetejére meg ’ciikért(y' ast
siitiink. Kakastarejja[ igazénjé[ néz am ki Vegyes kéret Jjar hozz4, mert
ugy meg igazan ﬁnom!

Hannibal kedvence (1, 3) 4.600,-

.. Dr. Hannibal Lecter étlapjérd| csentiik el ezt a finomsagot. 3.300,—
Tomoren és velGsen: veldvel toltstt sertéskaraj, réantva, rizzsel meg

hasébbal. On legalabb tudja, mit eszik. )6 étvigyat!

A Godor basa gyengéje (1, 3) 4.600,-
.. A fustrdl frissen leakasztott tarjdt vékony szeletekre végjuk. Torméval 3.300,—
bekevy'iik, majd az egészet két vékonyra klopfolt htisszelet kozé dugjuk.

Prézlibe 4lcazzuk, b, fowé o[aﬂoan ropogosra sﬁtjﬁk. Ehiink csokkentésére
vegyes korettel halmozzuk el. Fogyékﬁrézéknak kiﬁy’eze’cten nem ajényuk.’

Batrak eledele (7) 4.900,-

.. A felgongydlt, baconba tekert sertéskarajba jalapeno paprikét és 3.400,—
csipds krémsajtot Vej’ciink. A bacon fontos osszetevd, mert ez fogja 0ssze

a tolteléket, sét, kiviilrsl a sertéskaw%jt is, amibe ezt a tiizes tolteléket

eb’eﬂjﬁk. Készre siités utan héjas kmmpﬁ’c és siilt zé[dséget adunk mellé.

Ciganypecsenye mifelénk (allergén ssszetevst nem tartalmaz) 4.200,-
..Péchan érlelt, Jjo fokhagymés sertéstarja, roston kinalva. 2.900,—

Hasébburgonyéva[ kb’r(’g’ﬂk, kakastaréjja[ diszi’g'ﬂk. E[fogyasztésa utan
azonban dvatosan: lehet, hogy az aznapi randit célszer kihagyni.’



Sertésborda Milanobdl (1, 3,7) 4.200,-

.. A cotoletta alla milanese azaz a Milanéi sertésborda ugyan étezik
(bowjb’tbé[ késziilt, Vaj ban siitstt, csontos, vastagabb szelet rantott

hus) és igazi lombardiai, milanéi étel, de a Magyarorszagon elterjedt
és ismert borda milanéi médra mar nem egy olasz étel, soha nem is
volt az, és Mildanéban higba is kérnék, mert nem ismerik. A milanéiak
réntott htiséval ugyanis az tortént, hogy valaki, valahol ,,@ragondo [ta”.
Ezzel az l'y'ragondo [4ssal pedig megszﬁ[etett a rantotthus spagettive [,
vagy makarénival. Ez az a jé[ ismert, saj’cta[ megszort, paradicsomos,
sonkds, gom]oés mértassal nyakon ontott tésztaval talalt osztrak
stilust rantotthits, amit mindeniitt sertéshél készitenek, ezért ,milandi
sertésborda” néven talalhatunk r4 éttermek étlapjan.

Fiistés szliz (kormos apaca) (7) 4.600,-
.. Nagyapénk erds dohdnyos volt (sajnos). Fiistds kiskocsmajaban ez volt 3.300,—

volt egyik kedvenc ﬁnomséga. Hozzavalék: ﬁist&i [t sajt, ﬁlsté[t bacon szalon-
na, pepperoni, no meg a szlizpecsenye (amit, ha e[égetnénk, szintén ﬁis’cb's
lenne, de nem égegﬂk el!). Az oreg kmmpﬁpiiréve[ ette, igy kimﬂjuk miis.

Fatanyéros a’la Godor (3) 4.600,-
Egy sertésallat hévomﬁy"ca husat hasznéljuk eme ételremekben
(lehet harom sertés egyfajtdjdt, de az tigy bonyolultabb). A karajt,
a sziizpecsenyét és a tarjat roston megsﬂyiik, S mlve[jé[ megfémek
egymas mellett, egy fatzi[ra téla[juk Sket. A tojast titkros igiik, a husokat
elhalmozzuk vele, vegyes korettel az oldalan mesés éte[ké[temény.

Marhaporkélt hazi dodéllével (1, 3) 5.500,-

.. Talén Vége]oloi ,,ta[é[mény”, mint a cs'u’kepévkélt — hamara p&irké[tet 3.800,—
a gu[yésbé[ eredeztetik — hisz a pésztorok elébb féztek marhahtisbél,

mint csirkébél... Mindegy, miugyan nem vagyumk pésztorok, demiis
jéféle marhahtst do[gozunk fel hozz4, viszont mellé dodollét készitiink,

amit ugye az A[ﬁi [don nem nagyon ismertek. S arra is 1aj ottiink, hogy ez

mi[yenjé példéu[ ecetes papvikéva[! A salatés hiitében bizonyéra talal

hozz4 fogéra valét!

Vadas marha zsemlegombdccal (1,3, 7,9, 10) 5.500,-
.. A ftt marha fehérpecsenyébdl ujjnyi szeleteket vigunk, majd erre ontjik ~ 3.800,—
a zsenge zé[dségek’o(')'[, tqud[b(')' [, ﬁnom ﬂ'iszerekb('i[, citrombdl késziilt martast.
Zsemlegomboceal adjuk fel az asztalra. Marha nagy és marha finom!



_AZ DISZNONAK CSULKEIBOL”

L QA0

Rézsa Sandor batyuja (1,3, 7) 1.900,-

.. Palacsinta ... daralt csiilokkel toltve

Rantott csiilék (1,3, 7,10) 3.600,-
... Kirantotthus ﬁist(')'[t csﬁ[ﬁk’oc’ﬂ.]é[ hangzik, nem? 2.600,—
Réadasul vegyes koret meg hagymés tartar is jar hozz4.

Tepsis csiilok (3, 7) 5.000,-
. Egy kis ’cepsibe rako’ctkmmp[i’c, ra j6 néhémy szelet remegods, puhéra ﬁ')'tt, 3.500,—
ﬁisté [t csiilkot tesziink, [eéintjﬁk enyhén fokhagymés, paprikés te_b%“e[ és

stitében megsiitjﬂk.

Pikans csiilok (7,10) 4.600,-
.. A diszné fe[sc’i hatso [abat hagymés gombéva[ ’cakaljuk be és egy
pikéns mértassal nyakon 6n’g'iik. (Bocsanat, [dbon 6n’g’ﬁk.) Reszelt sajtot
szérunk v4, siitében piritjuk, mig a sajt réolvad. Hercegné’burgonyéval
kéritve aoyuk az asztalra. A pikan’cérla, no meg a [é’cvény kedvéért.

Csiilok Cigé ny modra (allergén osszetevot nem tartalmaz) 5 .OOO,"‘
- Lopott disznd hatsé csiilkét megperzselem, hogy ne legyen sz8rés. 3.500,—
Aki erre lusta, az [opjon borotvalt disznét. Perzselés utan ﬁist&i[t
szalonndval beboritom, kevés majorénnéva[, kéménnye[, bazsalikommal
meghintem. Lassut tizon suitom, gyakran [ocso[gatom. Tizpercenként fé[—
fé[ deci édes fehérbowa[ bolonditom. Amikor a htis megpuhu[t, hagymés
silt héjas burgonyéval 6sszekeverve talalom.” (Kadlott Kéroly nyoman)

Jozsi bacsi toltott hisa (1, 3) 4.900,-
. A jél atdardlt flistolt csiilkot 5sszekeverjiik a finoman fliszerezett 3.400,—
piritott gombéval. Egy nagy halmot tesziink ebbél a htisokra, majd
6sszeg6mb6[yge’gﬂk Sket. Bundazzuk — hogy télen meg ne fézzanak -
maj d fowé olaj ban ropogosra Sii’gﬂk Sket. Vegyes kovet tetején trono [va
érkezik asztalukra )ézsi bacsi toltott huisa.



TOBBSZEMELYES ETKEINK

KIZAROLAG BATOR EMBEREKNEK!
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Egy fazék husleves (1, 3,9) 7.600,-
.. Hat emberre gondo[va, fazékloan fe[szo [gé[va, benne minden
ﬁnomségga[. Tésztaval répéva[ hussal, vagy kérhetd méjga[uskéva[ is.

Unnepi lakoma két fonek (1.3.7.9, 10) 11.000,-
.. Mi szem szdjnak ingere (Arany utén szabadon)...
Azaz egy adag Vasi kanészpecsenye, egy kis Rantott sajt, egy kis
Cigdnypecsenye meg egy kis Viczakné. Kovettel, egy kis sal4taval...

Toltott teknd négy személyre (1,3,7,9,10) 22.000,-
.. Hiiskavalkdd az egész csalddnak... (Mi az anyésra is gondolunk!)
Viczakné titka, Rantott csirkemell, Bozsoki sertésborda, Ciganypecsenye,
a csiilék, no meg a kéret meg a salatal

Hattagu csalad tala (1,3,7,9,10) 33.000,-
.. Mindig van valami csalddli alkalom, amikor ezt lehet rendelni...
Kirantotthus”, Kijevi csirkemell, Godor basa gyengéje, Rantott sajt,
Magyarévari csirkemell, Bozsoki sertésborda, egy egész ﬁis’cé[t csitlok,
korettel és salataval.

Oriastal tiz fé részére (1,3,7,9,10) 55.000,-
.. Vagy egy 6ridsnak...
Kijevi csirkemell, Rantott camembert, Batrak eledele, Micimacké
kedvence, Vasi kandszpecsenye, Godor basa gyengéje, ,Kirdntotthuis”,
Sokmagos fogasﬁ[é, Viczakné titka, Cigdnypecsenye, egy egész ﬁisté[t

csiilok, korettel és salataval.




FINOMSAGOK

..AMELYEK A LELKET 1S MEGEDESITIK
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Somloi nokedli (1, 3, 7) 1.500,-

WAz egyeﬂen desszert, amit pincér talalt fe[: Gollerits Keiro[y éte[kreéciéja, 1.000,—
aki16 évig volt a Gundel étterem vezetd f(’)’pincéve.

Gundel palacsinta (1,3,7,8) 1.500,-
.. Kevesen tud:jék, hogy a Gunde[—pa[acsin’cét eredeﬁ[eg Mérai Sandor 1.000,—
fe[esége, Matzner Lola talalta ki. Egy Maérai-darab premierjét kévetden
a Gundelben tartottak bankettet, Lola pedig egy régi csaladi receptet
fe[ﬁj (tva elkészittette sajat desszergét, a didval, mazsolaval, cukrozott
narancshél)"a[ toltétt csokoladés palacsintét Megkéstoya???

Variaciok egy palacsintara (1, ) 1.300,-
.. Mogyorbkrémes (1, 3, 5)
... Lekvaros (1, 3)
... Csokis (1, 3)
.. Kakads (1, 3)

Variacidk egy turégombdcra (1,3, 7) 2.200,-
.. Piritott zsemlemorzsdval, tejfollel és porcukorral behavazva (1, 3, 7) 1.500,—
.. Fahéjas porcukorral (1, 3, 7)
.. Eperontettel, csokiontettel (1, 3, 7)
.. Reszelt almaval és baracklekvarral (1, 3, 7)
.. Mezteleniil (1, 3, 7)

Gesztenyepiiré (7) 1.300,-

KEDVES VENDEGEINK!

AZ ETLAPUNKON NEM TALALHATO ETELEK
ELKESZITESENEK MODJAROL ES LEHETOSEGEIROL, AZOK ARAIROL
ERDEKLODJENEK FELSZOLGALOINKTOL!



SAVANYAK

1gény és (zlés szerint a saldtapultrél 500,—
.. Onkiszo [gé[c’), gy lehet mindenbél egy keveset is, ami a tanyérra Véﬁér

KORITESEK

Hasé’obwgonya (allergén dsszetevdt nem tartalmaz) 600,—
Héfehér rizshalom (allergén dsszetevst nem tartalmaz) 600,—
Petrezse[ymes burgonya (allergén osszetevot nem tartalmaz) 600,—
Krokett (nyomokban tartalmazhat: 1, 3, 7) 600,—
Roszti (nyomokban tartalmazhat: 1, 3, 7) 600,—
Hercegné’bwgonya (nyomokban tartalmazhat: 1, 3, 7) 600,—
Krumplipiiré (7) 600,—
Zsemlegombéc (4 db) (1,3, 7) 600,—
Nokedli (1, 3) 600,—
Mexikdi zoldségkaret (allergén ssszetevét nem tartalmaz) 600,—

57057 VAGY NEM 52057

Tartarmartas (3, 7, 10) 400,—
Tejfol (7) 400,—
Afonya[e kvar 400,—



NE CSAK EGYUNK, IGYUNK IS!

(AZ OREG K1SS)
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ETVAGYGERJESZTO ITALOK

. Nem lehetsz e[ég részeg,

ha kapaszkodés nélkiil tudsz fekﬁdni a pad[én...”

ad  ad 1
Zwack Unicum és Unicum szilva, 1.000,— 500,— 25.000,—
Unicum Barista
Jagermeister 1.000,— 500,— 25.000,—
Finlandia vodka 1.000,—  500,— 25.000,—
Eristoﬂvodka (voros) 1.000,— 500,— 25.000,—
Bacardi 1.000,—  500,— 25.000,—
Martini (1 dl) 800,— 8.000,—
Bai[ey’s 1.000,— 500,— 25.000,—
Jim Beam 1.000,— 500,— 25.000,—
Metaxa 5 csi“agos 1.000,— 500,— 25.000,—

KEDVES VENDEGEINK!

AMENNYIBEN DEGESZRE TOMOTT POCAKJUK RAKONCATLANKODIK,
ESAZITT FELSOROLT FOLYEKONY GYOGYMODOK NEM HATNAK,
KERESUKRE BILAGITOT SZOLGALUNK FEL!



() Palinka

BTR K A S

A [egnemesebb, [egﬁnomabb magyar pélinkékat

tartalmazza e vélogatds.
4cl
Birkas Szilvapélinka (40%) 1.400,—
Birkas Fekete cseresznyepdlinka (40%) 1.400,~
Birkas Kajszipélinka (48%) 1.600,—
Birkas Kortepdlinka (48%) 1.600,—

Birkas Vilmoskorte palinka (56%) 2.000,—
Birkas Fiirtos meggy pélinka (56%) 2.000,—
Birkds Fahéjas mézes almapélinka (30%) 1.200,~

PEZSGOK

Torley Gala Sec — szdraz 11t (0,75 )
Torley Charmant Doux — édes 11t (0,75 [)
Tér[ey — alkoholmentes 11t (0,75 [)

Torley Charmant Doux, Gala Sec 11i (0,2 )

— 16—

2l

700,—
700,—
800,—
800,—
1.000,—
1.000,—
600,—

3.000,—
3.000,—
3.000,—
1.000,—

35.000,—
35.000,—
40.000,—
40.000,—
50.000,—
50.000,—
30.000,—

1 liter

4.000,—
4.000,—
4.000,—
5.000,—



FOLYEKONY KENYER

JInkabb legyen sorhasam, mint vizfejem.’”

A CSAPBOL FRISSEN ERESZTVE 1 liter

Dreher Classic kovsé (5dl) 1100~  2.200,—

poha’w (3dl) 660,— 2.200,—

UVEGES SOROK 1 liter
Avany Aszok ... ,a frankd sor” 05! 1000~ 2.000,~
Soproni .. a  klasszikus” 05 1000~ 2000~
Dreher Bak .. a barna o5 1.000~ 2.000,~
Kozel ... a cseeeh reeemek 05| 1.000,~ 2.000,~
Heineken .. a kicsi 0,33l 1.000— 3.030,—
Edelweiss ... a szttretlen buza o5l 1300~ 2.600,~
Dreher 24 .. az alkoholmentes 05| 1.000,~ 2.000,—
Dreher ..  citromos mentes 0,33l 1.000— 3.030,—

BOROK

,,Regge[ tisztan szeretem a bort, este meg piszkosul...” (X.Y)

FOLYOBOROK 1dl 1 liter
Nemesgulécsi O[aszvizling 12,1 M° 280,— 2.800,—
Nemesgulécsi Sziirkebarat 12,1 M° 280,— 2.800,—
Vaskeresztesi Kékfrankos Mittl 12M° 330~ 3.300,—
Balatonbogléri Rosé Bujdosé 12 M° 350,—  3.500,—
UVEGES BOROK 1 liter
Varga Merlot (édes) 0,7l 2300~ 3.285—

1dl 330~  3.300,—



UDITOK

Sofc’irbknek, kis- és nagymaméknak, betegeknek és gyerekeknek

— mindenkinek, aki megk(vévy’a

SZENSAVAS NEDUK

Coca Cola, Coca Cola Zero, 0,25 /it
Fanta narancs, Sprite

Kin[ey Tonic, Gyém’oér

Almdudler 0,25 /it

TE ROSTOS ELET! (rostos és szlirt italok)

Cappy narancslé, 8szilé, ananaszl|é, 0,25 l/it
almalé, eper

Fuzetea citromos, barackos 0,25 [/it
Izesttett limonddé (eper, malna, bodza, 03!

élfonya, korte, grénéta[ma, akic-menta, oyl
ci’cromf&—bodza, meggy, homoktovis,
levendula)

ASVANYVIZEK

Natur Aqua ... a szénsavas [ mentes 0,33 |
Natur Aqua ... a nagy dus / mentes 0,75 |
Szédaviz o1l

KAVEK, TEAK

Espresso

Capuccino

Koﬁeinmentes

Tedk (Dilmah fekete, zold vagy (zesitett)

Tej ol

Csomago[és doboz [ taska

_ 18—

700,—

800,—

700,—

700,—
600,—
1.000,—

700,—
1.100,—

50,—

700,—
800,—
700,—
700,—
100,—

1 liter

2.800,—

3.200,—

1liter

2.800,—

2.800,—
2.000,—

2.000,—

1 liter

2.100,—
1.466,—
500,—

1 liter
8.800,—
8.800,—
8.800,—
2.800,—
1.000,—

100,—



A 1169/2011 EU rendelet Il. melléklete szerinti 14 allergén:

1. Glutént tartalmazé gabonfyfé[ék, azaz buza (pé[déu[ ti)'nkb'[ybﬁza vagy khorasan buza),
rozs, arpa, zab illetve hibridizalt ﬁy’téik, valamint a bel6litk késziilt termékek, kivéve:
buizabél késziilt g[iikézszlmp, beleértve a dextrozt is
buizabdl késziilt maltodextrin
évpébé[ késziilt g[ﬁkézszimp;
a[koho[pérlatok —lgy pé[déu[ mez6gazdaségi eredetit etil-alkohol — készitéséhez
hasznalt gabonzy%[ék.

2. Rakfélék és a beldliik késziilt termékek
3. Tojés és a bel8le késziilt termékek

4. Hal és a beldle késziilt termékek, kivéve:
vitaminok vagy karotino idkészitmények hordozéjaként hasznalt ha[enyv;
a sor és a bor der(té’anyagaként hasznalt ha[enyv vagy vizahélyag

5. Foldimogyoré és a beldle késziilt termékek

6. Széjabab és a bel6le késziilt termékek, kivéve:
te[jes mértékben fmomitott széjababo[zy’ és zsir;
szjababbél szdrmazd természetes vegyes tokoferolok (E306), természetes D-alfa tokoferol,
természetes D—alfa to kofevo [-acetét, természetes D—a[fa tokofero [-szukcinat;
széja[oab olajéfoé[ nyert ﬁtosztero[ok és ﬁtosztero[—észterek;
széja]oab olajébé[ nyert szterolokbél eléallitott ﬁtosz’cano[—ész’cen

7. Tej és az abbd| késziilt termékek (beleértve a laktézt), kivéve:

a[koho[pér[atok —lgy pé[déu[ mezc’igazdaségl eredetil etil-alkohol — kész(téséhez
hasznalt tejsavo;

akit

8. Diéfélék, azaz mandula, mogyoro, dié, kesudid, pekéndié, brazil dié, piszticia, makaddmia-
vagy queenslandi dié és a belliik késziilt termékek, kivéve az a[koho[pér[atok —(gy pé[déu[
mezégazdaségi eredetil etil-alkohol — készitéséhez hasznalt csonthéjasok

9. Zeller és a beldle késziilt termékek

10. Mustar és a belle késziilt termékek

1. Szezdmmag és a bel8le késziilt termékek

12. Kén-dioxid és az SO5-ben kifejezett szu[ﬁtok 10 mg/ kg, illetve 10 mg/ liter 5sszkoncentraciét

meghaladé mennyiségloen; a szamitast a fogyasztésm kész termékekre vagy a gyarto utasitasa
alapjén elkészitett termékekre vonatkozéan kell elvégezni

13. Csillagfiirt és a beléle késziilt termékek

14. Puhatestiiek és a beldliik késziilt termékek



11. KATEGORIA
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JO ETVAGYAT
ES KELLEMES IDOTOLTEST
KIVANNAK:

Téth Tamas
és a vendégl6 Gsszes munkatarsa,

a Csipet Csapat.

Munkankkal azon fairadozunk,
hogy amagyar vendéglétés jo hirnevét 6regb (tstik,

és hogy Onjc’) érzéssel tavozzon télink.

REMELJUK, NEM MARADT EHES!

Szom/oathe[y, Sz6l(8si sétdny 11.
Tel.: 94/394-100
info@ godowendeg[o.hu

www.szoloskertetterem.hu

Nyitva tartas:
. hé‘g%~szombat: 11.00—22.00

* vasarnap: 11.00—15.00



